User manual Mode d’emploi
H E N D I Gebrauchsanweisung Istruzioni per lutente
Gebruiksaanwijzing Instructiunile utilizatorului

FOOD SERVICE EQUIPMENT Instrukcja obstugi PykoBopAcTBO Mo aKcnyaTaumm

LOW TEMPERATURE OVEN
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You should read this user manual carefully before Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
using the appliance lappareil .

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen attentamente le istruzioni per l'uso.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen de folosirea aparatului

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie BHUMaTenbHo npoynTaiiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTens

doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi nepep vicnonb3oBaHueM npunbopa
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHWUTb PyKOBOACTBO BMECTE C YCTPONCTBOM.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.

Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUSIX.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

o Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is designed only for slowly preparing or regenerating food, by means of a
controlled process for commercial use. Any other use may lead to damage of the appli-
ance or personal injury.

¢ Use the appliance only as described in this manual. Indoor use only.

* This appliance should be operated and installed by trained personnel in kitchen of the
restaurant, canteens or bar staff, etc.

* /8\ Caution! Hot surface! The temperature of the outer surfaces are high during use.
Touch the control panel only.

. An equipotential bonding terminal is provided at the rear side of the appliance

m to allow cross bonding with other equipment.

* Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

* Allow at least 15 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Do not wash the appliance with water or a waterjet. Washing with water can cause leak-
ages and increase the risk of electric shock.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

* Special care should be taken when moving or transporting the appliance as it is too
heavy. With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly,
carefully and never be inclined over 45°C.

* Do not move the appliance while it is under operation.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | current. This appliance is equipped with a cord
appliance and must be connected to a protective having a grounding wire with a grounding plug. The
ground. Grounding reduces the risk of electric plug must be plugged into an outlet that is properly
shock by providing an escape wire for the electric  installed and grounded.
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Preparations before using for the first time

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

e Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

e Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

e Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

¢ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

e Heat the appliance without food for about an hour
at the highest chamber temperature.

Note: Due to the manufacturing residues, the ap-

pliance may emit a slight odor. This is normal and

does not indicate any defect or hazard. Make sure

the appliance is well ventilated.

= Follow always the HACCP regulations.

Control Panel

71

f | I |
K1 L1 D1 L5 K2 K3 K& L6 K5
Green ON/OFF switch at the rear
K1 Standby button
K2 Function selection button
K3 Decrease setting (Temp / Time)
Kb Increase setting (Temp / Time)
K5 Start / Pause Button
D1 Digital Display
L1 Power Indicator light
L2 Chamber temperature Indicator light
L3 Internal food temperature Indicator light (Make use of the supplied core probe)
L4 Timer Indicator light
L5 Hold temperature Indicator light
L6 Operation Indicator light
Start

Connect the plug to a suitable electrical power
outlet and the press the green ON/OFF switch at
the rear side to the “I” position. Press the standby
button (K1).

e The oven will beep one time and then all indi-
cator lights, L1 to L5, and display D1 will be ON
for 0.5 second. After that, indicator light L1 is ON
to show that the oven is ready for operation [in
standby mode).
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Selection Function

e When the oven is in the stand-by mode, you can
choose the function by “Selection Button” K2,
and the indicator lights L2, L3, L4 & L5 will be ON
to show which function is chosen.

0 L2 is ON = chamber temperature is selected
for adjustment.

0 L3is ON = Internal core temperature is select-
ed for adjustment.

0 L4 is ON = timer is selected for adjustment.

0 L5 is ON = hold temperature is selected for
adjustment.

e You can then change the value by the adjustment
buttons K3 & Ka.

e You can also change the control values when the
oven is in the operation mode by pressing the se-
lection button K2 and then change the values by
the adjustment buttons K3 & Ké4. After changing
the values, the oven will continue the operation
(in operation mode again].

* Whenever the standby (K1) button is pressed, all
previous settings (chamber, core, hold temper-
ature) will be cancelled. The oven is in standby
mode again.

NOTE: If improper control values have been input
when the oven is in stand-by mode (for example if
the chamber temperature has been set lower than
the surrounding temperature or the TIMER has
been set to 000), the oven will beep 6 times after
you press the “Start / Pause Button” K5 and then
enters into the Hold Mode.

Control Value Range

e Chamber temperature (L2): 30 - 120°C

e Internal food temperature (L3): Up to 100°C (Pro-
vided that internal food temperature < chamber
temperature)

e Timer (L4): 0 - 60 hours
e Hold temperature (L5): Up to 100°C (Provided
that hold temperature < chamber temperature)

Operation

e When the oven is in the stand-by mode, start the
appliance by pressing the "Start / Pause Button”
K5. The “Operation indicator light L6 and hold
temperature indicator light L5 will be ON. After
few seconds, the display D1 will show the PRE-
SET temperature and the ACTUAL temperature
of the chamber alternatively (the oven is in the
operation mode]).

e During operation, change the control values by
pressing the “Selection Button” K2 and then
change the values by "Adjustment Buttons” K3 &
K4. After changing the values, the oven will con-
tinue operating.

e The appliance has 2 ventilation openings - one
in the door, one in the back. These are intended
for regulating the humidity in the oven chamber.
They can be closed with the integrated sliders. As
a rule of thumb: if the food should retain mois-
ture keep them closed, if the food should become
crunchy/crispy, keep them open. This results in
moisture loss. Experience by experimentation
will yield the best results.

Note: This appliance has stainless steel pan and

tray holders, suitable for GN 1/1 containers, grids

and trays as well as 600 x 400 mm bakery trays (all
are not included) on 3 levels.



You can cook the food in two different operating methods:

A. Baking with timer

You can set the chamber temperature, timer and
hold temperature. The oven then starts heating un-
til the ACTUAL chamber temperature reaches the
PRESET chamber temperature. On this moment
the timer starts counting (a beep will sound). When

Temperature
Timer

starts
I

—

the timer counting has been finished (3 beeps will
sound), the oven enters into Hold Mode. The oven
will let the chamber temperature drop slowly until
it reaches the hold temperature and keeps it stable
(Hold Mode).

Hold Temperature

—
|
I
I
|
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Chamber When PRESET
Temperature Chamber
Temperature
reached

B. Baking with core probe

You can set the chamber temperature, internal
food temperature and hold temperature. The oven
starts heating until the ACTUAL chamber temper-
ature reaches the PRESET chamber temperature.
Then the oven keeps the chamber temperature
stable until the ACTUAL internal core temperature

When PRESET

Chamber
Temperature
Temperature reached
Chamber
Temperature \
1

Time

reaches the PRESET Internal core temperature.
The oven will then let the chamber temperature
drop slowly until it reaches the hold temperature
and keeps it stable (Hold temperature mode).
Note: there is no timer function in this case.

\

Internal
Food
Temperature

N

Hold Temperature

1
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Pause

When the oven is in operation, the oven will PAUSE
if the "START/PAUSE" (K5) button has been pressed
and resume operation (with temperature settings

unchanged] when the "START/PAUSE” button is
pressed again.

Switch OFF

When the oven is in the operation mode or hold
mode, you can switch off the oven by pressing the
standby button K1 [the oven is in standy mode now).
Power indicator light L1 is still ON, but all other

indicator lights L2 to L5 will be off. Switch off: turn
off the green ON / OFF switch at the rear side to the
“0" position. If not present, then remove the plug
from the socket.

If needed reverse the door

It is possible to reverse the door according to the following instructions.

Step 1

Step 2

¢ Switch off the appliance and dis-
connect the power supply

e Wait until the appliance has cooled
down

e Remove any food trays inside the
chamber

e Lay down the appliance on the side
so that the hinge of the door is on
the top

e Use a flat screw driver to losen the
screw and remove the door hinges

e Remove the door

e Use a flat screw driver to unscrew
the bolt on the door’s frame top
part and reverse the bolt position




e Lay the appliance sideway on the
other side
* Reassemble the door

¢ Reinstall the hinge

¢ Position the oven in horizontal
position and reconnect the power
supply

Troubleshooting and Error Codes:

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still unable
to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Fault

Possible cause

Possible solution

Appliance does not work

No power at the electrical outlet

Check the fuse

Green on/off switch at the rear side

Turn on the on/off switch at the rear
side to the position “I”

The plug is not plugged (correctly)
into the electrical outlet

Check the plug

Appliance does not reach the set
temperature

Heating element defective

Contact the supplier

Control unit defective

Contact the supplier

Heating element fuse defective

Contact the supplier

When the temperature sensors or the temperature in the oven is not functioning correctly, the digital display
D1 may show one of the following error codes.

Error Code Possible Fault(s) Possible solution

501 chamber temperature sensor (NTCJ is Contact the supplier
shortened or open
chamber temperature higher than 152°C or | Wait until the chamber temperature restores to
lower than -30°C normal

502 Food core temperature sensor (NTC) is Contact the supplier
shortened or open
Food core temperature higher than 158°C Wait until the food core temperature restores to
or lower than -15°C normal




Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

e Clean the ventilation slots (if applicable] with the
vacuum cleaner.

Technical specifications

ltem no.: 225479

Operating voltage and frequency: 220-240V~ 50/60Hz

Rated input power: 1200W

Chamber temperature range: 30 to 120°C (With
1°C interval of ad-
justment)

Protection class: class |
Waterproof protection class: IPX3
Dimension: 495x690x(H]415 mm
Net weight: approx. 33kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fGhren.

¢ Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samt- H
liche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes Personal
zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

¢ Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

¢ Die Stromversorgungsle|tung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

* Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

¢ Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.
* Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

¢ Das Gerat dient zum langsamen Kochen oder Aufwarmen von Speisen im Rahmen eines
kontrollierten Prozesses; es ist fir den kommerziellen Gebrauch geeignet. Die Verwen-
dung des Gerats fir andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie zu Korperver-
letzungen fuhren.

o Verwenden Sie das Gerat ausschliefilich gemaf der Anleitung. Ausschliefilich fir den
internen Gebrauch.

* Das Gerat ist ausschlieBlich durch das geschultes Personal in Kiichen, Restaurants und
Kantinen oder durch die Bedienpersonen an der Bar zu bedienen und zu montieren.

* /8\ Achtung! HeiBe Fléche! Die duBeren Flichen des Gerats erwarmen sich bei seinem
Betrieb auf sehr hohe Temperaturen. Beruhren Sie ausschliefilich das Steuerpanel.

. Hinten am Gerat befindet sich eine Aquipotential-Steckdose, die einen

K& Queranschluss an ein anderes Gerat ermaglicht.

* Lagern Sie es weit entfernt von heiflen Flachen oder offenem Feuer. Stellen Sie das Gerat
auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Fldche auf, die auch gegen die Einwirkung
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hoher Temperaturen bestandig ist.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Mate-
rialien, Geldkarten, Magnetdisketten oder Radiogeraten.

¢ Das Gerat st fur die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ein gesondertes Fern-
steuersystem nicht geeignet.

» WARNUNG: Verdecken Sie nicht die Beliftungsoffnungen im Gehause des Gerates.

¢ Belassen Sie einen Freiraum von mindestens 15 cm rundum das Gerat, um eine richtige
Beluftung zu gewahrleisten.

¢ Waschen Sie das Gerat nicht mit einem starken Wasserstrahl. Beim Waschen des Gerats
kann Wasser in den elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag flihren.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollig abgekuhlt ist.

* Seien Sie besonders vorsichtig, indem Sie das Gerat verlegen. Es ist sehr schwer. Das
Gerat sollte von 2 Personen oder mittels eines Rollwagens verlegt werden. Tragen Sie
das Gerat langsam und vorsichtig, damit es in keinem gréferen Winkel als 45° geeignet

wird.

o Verlegen Sie das Gerat nicht wahrend seines Betriebs.

Montage der Erdung

Der Mixer ist ein Gerat der |. Schutzklasse und er-
fordert eine Erdung. Die Erdung verringert das Ri-
siko eines Stromschlags, da der elektrische Strom
Uber den Schutzleiter abgeleitet wird. Das Gerat ist

mit einem Schutzleiter mit Erdungskontakt aus-
geristet. Der Stecker muss an die Netzsteckdose
angeschlossen werden, die entsprechend montiert
und geerdet wurde.

Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin prifen. Setzen Sie
sich im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem Lie-
feranten in Verbindung und benutzen Sie das Ge-
rat NICHT.

¢ Die gesamte Verpackung und eventuell vorlie-
gende Schutzfolie entfernen.

® Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem
weichen Tuch reinigen.

e Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.

e Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-
raum vorliegen.

e Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-
zeit abgezogen werden kann.

e Stellen Sie die hochste Erhitzungstemperatur in

der Kammer ein und lassen sie fir ca. 1 Stunde.
Hinweis: Auf Grund von Rickstdnden aus dem
Produktionsprozess kann wahrend der ersten In-
betriebnahme ein unangenehmer Geruch aus dem
Gerat entweichen. Das ist eine normale Erschei-
nung und weder eine Beschadigung des Gerates
noch eine Gefahrdung fir den Nutzer. Prifen Sie,
ob das Gerat gut beluftet wird.

= Folgen Sie immer die HACCP-Vorschriften.



Bedienfeld
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K1 L1 D1

L2 L3 L4 LS5

I I I I
K2 K3 K& L6 K5

Griiner EIN-/AUS-Schalter, hinten am Gerat

K1 Standbyknopf

K2 Funktionsauswahltaste

K3 Verringerung der Werte: Temperatur / Zeit (TEMP/TIME]

Ké Erhohung der Werte: Temperatur / Zeit (TEMP/TIME]

K5 Start / Pause Knopf

D1 Digitales Display

L1 Ein/Aus - Kontrolleuchte

L2 Kontrollleuchte fir Garraumtemperatur

L3 Kontrollleuchte fir die Innentemperatur des Lebensmittels (unter Verwendung der mitgelieferten
Temperatursonde)

L4 Kontrollleuchte fir Time

L5 Kontrollleuchte fur Temperatur HALTEN

L6 Kontrollleuchte fir Programmstart

Start

Schliefen Sie den Stecker an die entsprechende
Elektrosteckdose an und driicken Sie den grinen
EIN-/AUS-Schalter hinten am Gerat, indem Sie ihn
auf die Position ,I” stellen. Dricken Sie die Stand-
by-Taste (K1).

e Der Ofen pieps nun einmal und alle Kontroll-
leuchten, L1 - L5, sowie das Display D1 gehen
fir 5 Sekunden an. Danach zeigt das Display L1
.ON" an und der Ofen ist nun betriebsbereit. (be-
findet sich im Standby Modus).

Auswahlfunktion
¢ Befindet sich der Ofen im Standby Modus, kdnnen
Sie die Funktionen auswahlen durch den Aus-
wahlknopf K2. Die Kontrollleuchten L2 - L5 zei-
gen die jeweiligen ausgewahlten Funktionen an.
o L2 leuchtet & Garraumtemperatur wurde
eingestellt.
o L3 leuchtet - Kerntemperatur wurde einge-
stellt.
o L4 leuchtet = Timer wurde eingestellt.
o L5 leuchtet - Temperatur zum Temperatur
halten wurde eingestellt.
e Sie konnen die jeweiligen Werte durch die Ein-
stellknopfe K3 & K4 andern.
¢ Sie konnen die eingestellten Werte auch wahrend
des Betriebes durch driicken des Auswahlknop-
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fel K2 andern. Sie konnen die jeweiligen Werte
durch die Einstellknopfe K3 & K4 andern. Nach-
dem Sie alle Anderungen vorgenommen haben,
nimmt der Ofen den Betrieb wieder auf.

e Nach jedem Dricken der Standby-Taste (K1)
werden alle bisherigen Einstellungen (Kammer,
Sonde, Haltetemperatur] zurickgestellt. Der
Ofen befindet sich wieder im Standby-Modus.

Anmerkung: Sollten Sie falsche Werte ausgewahlt
haben, wahrend sich der Ofen im Standby Modus
befindet(z.B. Garraumtempertur wurde nicht oder
falsch eingestellt auf 000°C], wird der Ofen 6 x
piepen nachdem Sie den Start/Pause Knopf K5 be-
tatigt haben und geht in den Halten Modus.



Wertbereiche

e Garraumtemperatur (L2): 30 - 120°C

e Innentemperatur der Speisen (L3): Bis 100 °C
{unter der Bedingung, dass die Innentemperatur
der Speisen niedriger als die Temperatur in der
Kammer ist)

e Timer (L4): 0 - 60 Stunden

o Haltetemperatur (L5): Bis 100 °C (unter der Be-
dingung, dass die Haltetemperatur niedriger als
die Temperatur in der Kammer ist)

Betrieb

e Wenn sich der Ofen im Standby Modus befindet,
starten Sie das Gerat durch driicken der “Start
/ Pause” Taste K5. Die Kontrollleuchte fir Pro-
grammstart Lé sowie der Temperature halten
Indikator L5 leuchten nun. Das Display wechselt
nun alle 5 Sekunden zwischen eingestellter und
tatsachlicher Temperatur. Der Ofen befindet sich
nun in Betrieb.

e Sie konnen die eingestellten Werte auch wahrend
des Betriebes durch driicken des Auswahlknop-
fel K2 andern. Sie konnen die jeweiligen Werte
durch die Einstellknopfe K3 & K4 andern. Nach-
dem Sie alle Anderungen vorgenommen haben,
nimmt der Ofen den Betrieb wieder auf.

e Das Gerat hat 2 Liftungsoffnungen - eine an der

Tur, die zweite auf der Ruckseite. Diese werden
zum Regulieren der Luftfeuchtigkeit im Garraum
benstigt. Diese Offnungen kénnen auch durch die
eingebauten Schieber geschlossen werden.
Als Faustregel gilt hier: Sollte das Gargut die
Flissigkeit behalten, schlieBen Sie die Lif-
tungsoffnung. Soll das Gargut knusprig/knackig
werden, 6ffnen Sie diese Offnungen. Dadurch
entsteht Feuchtigkeitsverlust. Sammeln Sie Er-
fahrungswerte durch unterschiedliche Einstel-
lung bis das Ergebnis Ihren Wiinschen entspricht.
Hinweis: Die Fiihrung aus Edelstahl ist an die Be-
halter GN 1/1, Roste und Bleche mit den Abmes-
sungen von 600x400 mm (nicht mitgeliefert) auf 3
Ebenen.

Sie konnen die Lebensmittel durch 2 unterschiedliche Methoden zubereiten:

A. Mittels Timer

Stellen Sie Garraum-, Haltentemperatur und den
Timer ein. Der Ofen heizt nun so lange bis die ak-
tuelle Garraumtemperatur die eingestellte Gar-
raumtemperatur erreicht hat.

Beim Erreichen der eingestellten Temperatur
startet der Timer (ertont ein Signalton). Wenn der

Timer abgelaufen ist (3 Signaltone ertonen), wech-
selt der Ofen in den HALTEN Modus und senkt nun
Schritt fir Schritt die Temperatur bis die tatsach-
liche Garraumtemperatur die eingestellte Halten
Temperatur erreicht hat und halt diese.

Temperatur
Timer
startet
J ! Haltetemperatur
1 1
1 1
1 T TT—————— - - = = =
1 1
\ | |
Kammer | Bei der Einstellung auf Timer
Temperatur | Raumtemperatur | beendet
| erreicht |
1 1
Zeit




B. Mittels Kerntemperatur

Der Nutzer kann die Temperatur der Ofenkam-
mer, die gewiinschte Innentemperatur der Speisen
sowie die Haltetemperatur einstellen. Der Ofen er-
warmt sich so lange, bis die IST-Temperatur in der
Kammer die SOLL-Temperatur erreicht. Der Ofen
halt die Temperatur so lange an, bis IST-Innentem-
peratur der Speisen die Soll-Temperatur erreicht.

Bei der Einstellung auf
Raumtemperatur
erreicht

\,

Temperatur
Kammer

Temperatur

Dann wird der Ofen die Temperatur der Kammer
langsam verringern, bis die Haltetemperatur erre-
icht wird und er wird diesen Wert konstant halten
(Warmhalten-Modus).

Achtung: in diesem Modus kann man den Timer
nicht einstellen.

Haltetemperatur

N

Interne
Nahrungsmitteltemperatur

NS

Wenn das interne
Nahrungsmitteltemperatur
eingerichtet erreicht

Zeit

Wenn der Ofen in Betrieb ist, kann eine Pause ein-
gestellt werden durch Dricken der START/PAUSE
[K5). Weiter gehen heisst nochmals die START/

PAUSE (K5] Taste eindrucken (die Temperatur Ein-
stellungen bleiben unverandert).

Ausschalten

Wenn sich der Ofen im Betreibmodus oder Warm-
halten-Modus befindet, kann der Nutzer den Ofen
ausschalten, indem er die Standby-Taste K1 driickt
(der Ofen Ubergeht in den Standby-Modus]. Die
Kontrollleuchte fur den Anschluss des Gerats an
die Stromversorgung L1 wird weiter beleuchtet,

aber die Leuchten L2-L5 erloschen. Ausschalten
des Gerats: stellen Sie den EIN-/AUS-Schalter hin-
ten am Gerat auf die Position ,0". Ist das Gerat mit
dem EIN-/AUS-Schalter nicht ausgerustet, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose.



Im Bedarfsfall: Demontage der Tiir
(Sie haben bei diesem Gerat die Moglichkeit die Tur umzumontieren, so dass der Turgriff auf der anderen

Seite ist)

Demontieren Sie die Tire wie nachfolgend beschrieben:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

e Schalten Sie das Gerat aus und
trennen Sie den Netzstecker vom
Strom.

* Warten Sie bis das Gerat abgekihlt
ist.

e Entnehmen Sie samtliche Bleche
aus dem Garraum.

* Legen Sie das Gerat auf die Seite,
so, dass die Tureinhdngung oben
ist.

¢ erwenden Sie einen flachen
Schraubenzieher um die Schraube
aufzuschrauben und entnehmen
Sie die Turfixierung

e Entfernen Sie die Tir

¢ \erwenden Sie einen flachen
Schraubenzieher um den Bolzen
am Turrahmen aufzuschrauben.
Entnehmen Sie diesen ansch-

lieBend.

Schritt 4

Schritt 5

¢ Drehen Sie das Gerat auf die
gegentiiberliegende Seite

* Montieren Sie die Tire gem. Vorher
beschriebenen Schritten 3+2

* Montieren Sie die Einhdngung

¢ Stellen Sie das Geréat wieder hor-
zitontal auf und schlieflen Sie den
Netzstecker an.




Problemldsung und Fehlercodes:

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zum Finden der richtigen Lésung mit der nachfol-
genden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie das Problem nicht [6sen kdnnen, dann setzen Sie sich bitte mit

dem Lieferanten in Verbindung.

Fehler

Mdgliche Ursache

Mdgliche Losung

Gerat arbeitet nicht

Kein Strom in der Steckdose

Prifen Sie die Steckdose

Griner EIN-/AUS-Schalter, hinten
am Gerat

Stellen Sie den griinen EIN-/
AUS-Schalter hinten am Gerat auf
die Position .I".

Der Netzstecker ist defekt oder nicht
richtig in der Steckdose.

Prifen Sie den Netzstecker

Gerat erreicht die eingestellte Tem-

Das Heizelement ist kaputt

Kontaktieren Sie den Lieferanten

peratur nicht

Das Bedienfeld ist kaputt

Kontaktieren Sie den Lieferanten

Die Sicherung der Heizelements ist

Kontaktieren Sie den Lieferanten

kaputt

Wenn Temperatursensoren nicht richtig arbeiten, zeigt das Display D1 folgende Fehlercodes an:

FehlerCode Mégliche Fehler Mdgliche Losungen

501 Der Temperaturfihler des Garraums [NTC) | Kontaktieren Sie den Lieferanten
ist kaputt
Der Garraum hat eine Temperatur von Warten Sie bis der Garraum wieder Normaltempe-
mehr als 152°C oder weniger als -30°C ratur erreicht hat

502 Der Kerntemperaturfiihler des Garraums Kontaktieren Sie den Lieferanten
[NTCJ ist kaputt
Das Gargut hat eine Temperatur von mehr | Warten Sie bis das Gargut wieder Normaltempera-
als 152°C oder weniger als -30°C tur erreicht hat

Reinigung und Wartung

e Vor jeder Reinigung stets den Stecker ziehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein!

e Das Geh&use mit einem feuchten Tuch [Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuer-
mittel benutzen. Keine scharfen, spitzen Ge-

genstande benutzen. Kein Benzin und keine
Losungsmittel benutzen! Das Gerat mit einem
feuchten Tuch und eventuell Spilmittel reinigen.
Keine scheuernden Materialien benutzen.

e Die eventuelle Luftungsoffnungen
Staubsauger reinigen.

mit dem

Technische Spezifikation

Bestellnummer: 225479

Betriebsspannung und Frequenz: 220-240V~ 50/60Hz
Nennleistungsaufnahme: 1200W
Temperaturbereich in der Kammer: von 30 bis
120°C [(einstellbar in 1°C-Schritten)

Schutzklasse: Klasse |
Wasserbestandigkeitsklasse: IPX3
Abmessungen: 495x690x(Héhe)415 mm
Nettogewicht: ca. 33 kg

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.
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Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz
Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmaBig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe  bzw.
Schachteln, in die entsprechenden Behalter geben.



®

Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

* Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet wor-
den gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

* /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

o Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

¢ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat Is uitsluitend ontworpen voor het langzaam bereiden of regenereren van
voedsel door middel van een gecontroleerd proces voor commercieel gebruik. Elk ander
gebruik kan leiden tot schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

* Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding. Alleen voor gebruik
binnenshuis.

¢ Dit apparaat moet worden gebruikt en geinstalleerd door opgeleid personeel in keukens
van een restaurants, kantines of barpersoneel, etc.

. @ Let op! Heet oppervlak! De temperatuur van de buitenoppervlakken is hoog tijdens
gebruik. Raak alleen het bedieningspaneel aan.

. Er zit een potentiaalvereffeningsaansluiting op de achterkant van het apparaat voor

‘cross bonding” met andere apparatuur.

¢ Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het appa-
raat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of brandbare materialen, credit
cards, magnetische schijven of radio’s.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden met behulp van een externe timer of
aparte afstandsbediening.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in de behuizing van het apparaat vrij.

* L aat tijdens gebruik minimaal 15 cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoel-
einden.

¢ Was het apparaat niet met water of een waterstraal. Wassen met water kan lekkage
veroorzaken en het risico op elektrische schokken verhogen.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.
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o Eris speciale aandacht vereist als u het apparaat wilt verplaatsen of transporteren, om-
dat het apparaat zeer zwaar is. Verplaats met minimaal 2 personen of gebruik een kar-
retje om te helpen bij het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
nooit gekanteld onder een hoek groter dan 45°.

o Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.

Ingebruikname

¢ Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk
contact op met uw leverancier en gebruik het ap-
paraat NIET.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de
eventueel aanwezige beschermfolie.

¢ Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

* Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat, bij toestellen met ventilatiesleu-
ven, er rondom het apparaat genoeg ruimte vrij
blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen tij-
de bereikbaar is.

e Verwarm het apparaat een uur voor op de hoog-
ste kamertemperatuur zonder voedsel.

Opmerking: Door fabricageresten kan het apparaat

een lichte geur afgeven. Dit is normaal en duidt

niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat het

apparaat goed wordt geventileerd.

= Neem te allen tijde de HACCP normen in acht.

Bedieningspaneel

O CNO oJo &
Y 1 1 r 79
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Groene AAN/UIT-knop op de achterkant
K1 Standbyknop
K2 Functieknop
K3 Verlaag instelling (Temp / Tijd)
Ké Verhoog instelling (Temp / Tijd)
K5 Start / Pauseknop
D1 Digitaal bedieningspaneel
L1 Stroomindicatie lampje
L2 Ovenkamer temperatuur indicatielamp
L3 Lnd]icatietampje interne voedseltemperatuur (maak gebruik van de meegeleverde kerntemperatuurson-
e
L4 Timer indicatielamp
L5 Warmhoud indicatielamp
Lé Indicatielamp voor programmastart
Start

Steek de stekker in een geschikt stopcontact en
druk op de groene AAN/UIT-knop op de achterkant
naar de stand “I". Druk op de standbyknop (K1).

¢ De oven zal een keer piepen en alle indicatielam-
pen zullen oplichten, L1 tot L5 en het bedie-
ningspaneel D1 een halve seconde. Daarna zal de
indicatielamp L1 blijven branden. De oven klaar
is om te starten met programmeren (in standby
stand).

Selectie functie
e Als de oven in de standby stand staat, kunt u
functies kiezen via de selectieknop K2. De geko-
zen functie indicatielampen L2, L3, L4 & L5 zul-
len branden , afhankelijk van de gekozen functie.
o L2 brandt - Ovenkamertemperatuur is gese-
lecteerd om in te stellen.
o0 L3 brandt - Kerntemperatuur is geselecteerd
om in te stellen.
o L4 brandt — Timer is geselecteerd om in te
stellen.
o L5 brandt - Warmhoudtemperatuur is gese-
lecteerd om in te stellen
e De waarden kunnen worden aangepast m.b.v. de
knoppen K3 & K4.
e De waarden kunnen ook aangepast worden als de
oven is gestart door te drukken op de knop K2 en

dan de waarden te veranderen met de knoppen
K3 & K4. Nadat de waarden zijn aangepast, zal
de oven verder gaan met het programma (weer in
de gebruiksmodus).

e Wanneer er op de standbyknop (K1) wordt ge-
drukt, worden alle eerdere instellingen (kamer-,
kern-, warmhoudtemperatuur] geannuleerd. De
oven staat weer in de standbystand.

N.B.: Als onjuiste waarden zijn gekozen als de oven
in de standby stand staat, (bijv. als de ovenkamer-
temperatuur lager staat ingesteld dan de omge-
vingstemperatuur of als de timer op 000 staat],
zal de oven 6 keer piepen nadat de “Start-Pause
knop” K5 is ingedrukt en zal daarna in de warm-
houdstand gaan.

Waardebereik

e Ovenkamertemperatuur (L2): 30 - 120°C

e Internet voedseltemperatuur (L3): tot 100°C (op
voorwaarde dat de interne voedseltemperatuur <
kamertemperatuur)

e Timer (L4): 0 - 60 uur

e Warmhoudtemperatuur (L5): tot 100°C (op voor-
waarde dat de warmhoudtemperatuur < kamer-
temperatuur)
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Bediening

e Wanneer de oven in de standby stand staat, start
het apparaat door op de "Start / Pause knop” K5
te drukken. De indicatielamp voor de program-
mastart Lé zal gaan branden en de warmhoud
indicatielamp L5 brandt ook. Na 4.5 seconden,
toont het bedieningspaneel D1 de ingestelde
temperatuur en de huidige temperatuur van de
ovenkamer afwisselend (de oven bevindt zich in
de gebruiksmodus).

e Tijdens het gebruik, kunt u de waarden veran-
deren door te drukken op de selectieknop K2 en
vervolgens op de hoger/lager knoppen K3 & Ka.
Nadat u de waarden hebt veranderd zal de oven
verder gaan.

e Deze oven heeft 2 ventilatieopeningen - één in
de deur, de ander in de achterzijde. Deze zijn
bedoeld om de luchtvochtigheid van de ovenka-
mer te regelen. Ze kunnen worden gesloten met
de geintereerde schuifregelaars. Als vuistregel
geldt: als voedsel vocht moet behouden, houd
de ventilatieopeningen gesloten en als voedsel
knapperig/kokant moet worden, houd ze open.
Hierdoor onstaat vochtverlies. Ervaring door te
experimenteren geeft de beste resultaten.

Opmerking: Dit apparaat heeft roestvrijstalen pan-

en bakhouders geschikt voor GN 1/1 containers,

roosters en bakken alsmede 600 x 400 mm bakpla-
ten (allen niet meegeleverd) op 3 niveaus.

U kunt voedsel op twee verschillende manieren bereiden:

A. Met de timer

U kunt de ovenkamertemperatuur, timer en warm-
houdtemperatuur instellen. De oven begint dan
te verwarmen totdat de huidige ovenkamertem-
peratuur de ingestelde ovenkamertemperatuur
heeft behaald. Op dat moment begint de timer af
te tellen (1 signaal klinkt). Zodra het aftellen van

Temperatuur
Timer
start

I
e

de timer is afgerond (3 signalen klinken), zal de
oven overgaan in de warmhoudstand. De ovenka-
mertemperatuur zal langzaam dalen totdat het
de warmhoudtemperatuur heeft bereikt en houdt
deze stabiel (warmhoudstand).

! Warmhoudtemperatuur

™\

Ovenkamer
temperatuur

AN

bereikt.

Wanneer de
ingestelde ovenkame
temperatuur is

Timer
stopt

AN

Tijd



B. Bakken met de kerntemperatuurmeting

U kunt de kamertemperatuur, interne voedsel-
temperatuur en warmhoudtemperatuur instellen.
De oven begint te verwarmen tot de WERKELIJKE
kamertemperatuur de VOORAF INGESTELDE ka-
mertemperatuur bereikt. Vervolgens houdt de oven
de kamertemperatuur stabiel tot de WERKELIJKE

Wanneer de
ingestelde
ovenkamer
temperatuur is
bereikt.

\,

Temperatuur
Ovenkamer
temperatuur

interne kerntemperatuur de VOORAF INGESTELDE
interne kerntemperatuur bereikt. De oven laat de
kamertemperatuur daarna langzaam zakken tot
de warmhoudtemperatuur is bereikt en houdt deze
temperatuur in stand (warmhoudstand).
Opmerking: eris in dit geval geen timerfunctie.

Warmhoudtemperatuur

\

Interne kern
temperatuur

N

\

Wanneer de
ingestelde interne kern
temperatuur is bereikt

Pauze

Wanneer de oven in gebruik is, kan een pauze
worden ingesteld door op de knop Start/Pause te
drukken [K5). Door nogmaals op de Start/Pause

Tijd

(K5) knop te drukken zal de oven weer verder gaan
(met ongewijzigde temperatuurinstellingen).

Aan-/uitknop

Als de oven in de bedrijfsstand of warmhoud-
stand staat, kunt u de oven uitschakelen door op
de standbyknop K1 te drukken (de oven staat nu
in de standbystand). Het stroomindicatielampje
L1 brandt nog steeds, maar alle andere indica-

tielampjes, L2 tot L5, zijn uit. Uitschakelen: zet de
groene AAN/UIT-knop op de achterkant in de stand
“0". Indien niet aanwezig, trek de stekker uit het
stopcontact.



Omwisselen van de deur (indien gewenst)
Het is mogelijk de deur om te wisselen. Volg hiervoor de volgende instructies:

Stap 1

Stap 2

Stap 3

e Schakel het apparaat uit en trek
het snoer uit de wandcontactdoos.

* Wacht totdat het apparaat volledig
is afgekoeld.

 Verwijder eventueel aanwezige
voedselbakken uit de ovenkamer.

e Leg het apparaat op de zijkant zo
dat het scharnier van de deur zich
aan de bovenkant bevindt.

e Gebruik een platte schroevendraai-
er om de schroef los te schroeven
en verwijder de deurscharnieren.

e Verwijder de deur

e Gebruik een platte schroevendraai-
er om de bout aan de bovenkant
van de deur te verwijderen en draai
de bout om.

Stap 4

 Leg het apparaat op de zijkant aan
de andere kant.
e Zet de deur er weer op.

e Schroef het scharnier weer vast.
* Zet de oven in horizontale positie
en sluit de stroom weer aan.




Problemen oplossen en foutcodes:

Als het apparaat niet naar behoren werkt, kijk dan in de onderstaande tabel voor een oplossing. Als u het
probleem niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstverlener.

Storing

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat doet niets
doos.

Geen stroom op het wandcontact-

Controleer de zekering

kant

Groene aan/uit-knop op de achter-

Schakel de oven in door de groene
aan/uit-knop op de achterkant in de
stand “I" te zetten

wandcontactdoos.

De stekker zit niet (correct] in de

Controleer de stekker

Het apparaat haalt de ingesteld

Verwarmingselement defect

Neem contact op met de leverancier

temperatuur niet.

Regeleenheid defect

Neem contact op met de leverancier

Zekering verwarmingselement defect

Neem contact op met de leverancier

Wanneer de temperatuursensoren of de temperatuur in de oven niet goed werkt, kan het bedieningspaneel

D1 een van de volgende foutcodes tonen.

Foutcode Mogelijke fout(en) Mogelijke oplossing

501 Ovenkamertemperatuur sensor (NTC) Neem contact op met de leverancier
defect
Ovenkamertemperatuur is hoger dan Wacht tot de ovenkamertemperatuur weer normaal
152°C of lager dan -30°C is.

502 Kerntemperatuur sonde (NTC] defect Neem contact op met de leverancier
Kerntemperatuur is hoger dan 158°C of Wacht tot de kerntemperatuur weer normaal is.
lager dan -15°C

Reiniging en onderhoud

» Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact .

 Let op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

e De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

» Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen

of schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige
voorwerpen gebruiken. Geen benzine of oplos-
middelen gebruiken! Schoonmaken met een
vochtige doek en eventueel afwasmiddel. Geen
schurende materialen gebruiken.
e Reinig de eventueel aanwezige ventilatieope-
ningen met de stofzuiger.

Technische specificaties

ltemnr.: 225479

Bedrijfsspanning en frequentie: 220-240V~ 50/60Hz

Nominaal ingangsvermogen: 1200W

Kamertemperatuurbereik: 30 tot 120°C (met in-
stelstappen van 1°C)

Beschermingsklasse: klasse |
Beschermingsklasse waterdichtheid: IPX3
Afmetingen: 495x690x(H)415 mm
Nettogewicht: ca. 33kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving

@



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac¢ powazne uszko-
dzenie urzadzenia lub zranienie osob.

¢ Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze by¢
stosowane do uzytku domowego.

* Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kontak-
tem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urza-
dzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zleci¢
kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac za-
grozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

. Nlebezpleczenstwo porazenia prademI Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez vvykwahﬂkovvany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych pty-
nach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

¢ Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekazac w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwalifi-
kowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

s Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

* Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za pod-
taczone do zasilania.

o Przed wyjeciem vvtyczk| z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosic urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothvvosu podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

* Nie korzysta¢ z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezaleca-
nych akcesoriow moze stwarzac zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszko-
dzenia urzadzenia. Korzystac wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Nie dopusuc by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

* Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa
¢ Urzadzenie przeznaczone jest do powolnego gotowania lub odgrzewania zywnosci za po-
moca kontrolowanego procesu; urzadzenie przeznaczone do uzytku komercyjnego. Uzy-
cie urzadzenla w jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do
obrazen ciata.
* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja. Wytacznie do uzytku wewnetrz-
nego.
¢ Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane oraz zamontowane wytacznie przez przeszkolony
personel zaplecza kuchennego restauracji, stotowek lub obstuge baru, itp.
Uwaga! Goraca powierzchnia! Podczas pracy urzadzenia jego zewnetrze powierzch-
nie nagrzewaja sie do wysokich temperatur.
[ tytu urzadzema znajduje sie gniazdo ekwipotencjalne umozliwiajace podtaczenie
K& krzyzowe doi innego urzadzema

* Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub otwartego pto-
mienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni, odpornej na
dziatanie wysokich temperatur.

o Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptatni-
czych, dyskow magnetycznych lub radioodbiornikdw.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

o OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych urzadzenia.
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e Zapewnij co najmniej 15-centymetrowa przestrzen wokot urzadzenia, celem zapewnienia
odpowiedniej wentylacji podczas uzytkowania.

* Nie myj urzadzenia woda lub za pomoca 5|lnego strumienia. Mycie urzadzenia woda
moze spov\/odowac przedostame sie jej do czesci elektrycznych | doprovvadZ|c do pora-

zenia pradem

¢ Nie czys¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w migjscu przechowywania, zanim catkowicie

nie ostygnie.

* Zachowaj szczegolng ostroznosc podczas przenoszenia urzadzenia ze wzgledu na jego
clezar. Urzadzeme powinno by¢ przenoszone przez 2 osoby lub przemieszczane za po-
moca wozka. Przenos urzadzenie powoli i ostroznie, nie przechylajac go bardziej niz pod

katem 45°.

¢ Nie przenos urzadzenia podczas eksploatacji.

Montaz uziemienia

Mikser jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i wy-
maga uziemienia.
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Urzadzenie

Uziemienie zmniejsza ryzyko

wyposazone jest w przewod z uziemieniem z wty-
kiem uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podta-
czona do gniazdka sieciowego, ktdre zostato odpo-
wiednio zamontowane i uziemione.

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen nalezy nie-
zwtocznie skontaktowac sie ze swoim dostawca |
do tego czasu NIE korzystac z urzadzenia.

e Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile do-
tyczy).

e Wyczysci¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i
miekkiej szmatki.

¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawic urzadzenie na
ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewni¢ wystarczajaca przestrzen
urzadzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadze-

wokot

nia.

o Nalezy ustawi¢ urzadzenie tak, aby mie¢ zawsze
dobry dostep do wtyczki.
¢ Ustaw najwyzsza temperature grzaniaw komorze
i pozostaw uruchomione przez ok. godzine.
Uwaga: Ze wzgledu na pozostatoéci z procesu pro-
dukcyjnego, z urzadzenia moze wydobywac sie nie-
przyjemny zapach. Jest to zjawisko normalne i nie
Swiadczy o uszkodzeniu urzadzenia ani zagrozeniu
dla uzytkownika. Upewnij sie, czy urzadzenie jest
dobrze wentylowane.

= Zawsze postepuj, wedtug przepisow HACCP.



Panel sterowania
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L2 L3 L4
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L5 K2 K3 K& L6 K5

Zielony przetacznik ON/OFF znajdujacy sie z tytu urzadzenia

K1 Przycisk gotowosci

K2 Przycisk wyboru funkcji

K3 Zmniejszenie wartosci temperatury / czasu (TEMP/TIME)

Kb Zwiekszenie wartosci temperatury / czasu (TEMP/TIME]

K5 Przycisk start/pauza

D1 Wyswietlacz cyfrowy

L1 Kontrolka zasilania

L2 Kontrolka temperatury komory

L3 Lampka sygnalizujaca wewnetrzna temperature zywnosci (za wykorzystaniem dotaczonej do urzadzenia
sondy temperatury)

L4 Kontrolka zegara

L5 Kontrolka podtrzymania temperatury komory

L6 Kontrolka trybu pracy urzadzenia

Uruchomienie

Podtacz wtyczke do odpowiedniego gniazdka elek-
trycznego i wcisnij zielony przetacznik ON/OFF
znajdujacy sie z tytu urzadzenia, ustawiajac go w

e Zostanie wyemitowany pojedynczy dzwiek, na-
stepnie wszystkie kontrolki (od L1 do L5 oraz
wyswietlacz D1 zostana wtaczone na 0,5 sekundy.

potozeniu .I". Wcisnij przycisk stanu czuwania Po tym wtaczona zostanie kontrolka L1, wskazu-

(Standby] (K1). jac, ze piec jest gotowy do pracy (w trybie goto-
woéci).

Wybor funkcji

e Gdy piec jest w trybie gotowosci, za pomoca przy-

cisku wyboru [K2) mozna wybra¢ dowolna funk-

cje. Wowczas zostana zapalone odpowiednio kon-

trolki L2, L3, L4 i L5, wskazujac wybrana funkcje.

0 L2 = regulacja temperatury komory

olL3 — regulacja temperatury rejestrowane]
przez sonde.

o L4 - regulacja zegara.

o L5 = regulacja temperatury podtrzymania.

Wartos¢ temperatury mozna zmieni¢ za pomoca

przyciskow K3 i Ké.

Mozna takze zmienic¢ ustawienia, gdy piec jest w

trybie roboczym, naciskajac przycisk wyboru (K2)

i zmieniajac wartosci za pomoca przyciskow K3 i

Ké&. Po zmianie wartosci piec bedzie kontynuowacd

prace (w trybie roboczym).

32

e Za kazdym razem po wciénieciu przycisku czuwa-
nia (K1) wszystkie poprzednie ustawienia (komo-
ra, sonda, podtrzymywana temperatura) zostana
zresetowane. Piec znajduje sie ponownie w sta-
nie czuwania.

UWAGA: W przypadku wybrania nieprawidtowych
wartoéci gdy piec jest w trybie gotowosci (na przy-
ktad jesli ustawiono temperature komory na nizsza
niz temperatura otoczenia lub ZEGAR zostat usta-
wiony na 000), sygnat dzwiekowy zostanie wyemi-
towany 6 razy po naciénieciu przycisku start/pauza
(K5). Nastepnie urzadzenie przetaczy sie w tryb
podtrzymania.



Zakres wartosci

e temperatura komory (L2): 30 - 120°C

e wewnetrzna temperatura zywnoséci (L3): Do 100
°C (pod warunkiem, ze wewnetrzna temperatura
zywnosci jest nizsza niz temperatura w komorze)

e zegar (L4): 0 - 60 godzin

e Podtrzymywana temperatura (L5): Do 100 °C (pod
warunkiem, ze podtrzymywana temperatura jest
nizsza niz temperatura w komorze)

Obstuga

e Aby uruchomi¢ urzadzenie, gdy jest ono w st-
anie gotowosci, naci$nij przycisk start/pauza
(K5). Zostanie zapalona kontrolka trybu pracy
(L6) i kontrolka temperatury komory (L5). Po
4,5 sekundy wyswietlacz (D1) wskazywa¢ bedzie
zamiennie zadang temperature (PRESET) oraz
rzeczywista temperature komory (piec w trybie
dziatania).

e \W trakcie dziatania urzadzenia mozna zmienic¢
jego ustawienia, naciskajac przycisk wyboru (K2),
a nastepnie zmieni¢ wartosci za pomoca przy-
ciskow K3 i K4. Po zmianie wartosci piec bedzie
kontynuowat prace.

e Urzadzenie wyposazone jest w 2 otwory wentyla-

Zywnoéé mozna przygotowywad na dwa rézne sposoby:

A. Pieczenie z uzyciem zegara

Mozna ustawi¢ temperature komory, zegar i tem-
perature podtrzymania. Piec rozpocznie nagrzewa-
nie komory do momentu, w ktérym RZECZYWISTA
temperatura komory osiagnie ZADANA wartos¢. W
tym momencie zegar rozpocznie odliczanie (usty-
szysz pojedynczy dzwiek.). Po zakonczeniu odli-

cyjne - jeden znajduje sie na drzwiczkach, drugi z
tytu urzadzenia. Stuza one do regulowania wilgot-
nosciw komorze pieca. Mozna je zamknac za po-
moca zintegrowanych przeston. Ogélna zasada:
aby zachowad wilgo¢ zywnoéci, nalezy zamkna¢
otwory. Jesli potrawa ma by¢ chrupiaca, nalezy
je zamknad. Skutkuje to utrata wilgoci. Najlepsze
wyniki pieczenia mozna osiagna¢ sprawdzajac
poszczegodlne ustawienia pieca.
Uwaga: Prowadnica ze stali nierdzewnej pasuje do
pojemnikéw GN 1/1, rusztéw oraz blach o wymi-
arach 600x400 mm [niedotagczone do urzadzenia)
na trzech poziomach.

czania piec przetaczy sie w tryb podtrzymania (3
ustyszysz potrojny dzwiek]. Nastapi lekki spadek
temperatury do temperatury podtrzymania i piec
bedzie utrzymywacé zadany poziom temperatury
(tryb podtrzymanial.

Temperatura podtrzymania

Temperatura
Wtaczenie
zegara
| & I
|
1
1
1
™ N

1

Temperatura | Osiagniecie

komory | zadanej temp.

| wewnatrz
| komory

Zakonczenie
odliczania

N

Czas



B. Pieczenie z uzyciem sondy
Uzytkownik moze ustawi¢ temperature komory
pieczenia, wymagana wewnetrzna temperature
zywnosci oraz temperature podtrzymywana. Piec
nagrzewa sie do momentu, az RZECZYWISTA tem-
peratura w komorze osiagnie temperature ZDEFI-
NIOWANA. Piec podtrzymuje temperature komory
do momentu, az RZECZYWISTA temperatura we-
Osiagniecie
zadanej temp.

wewnatrz
komory

\,

Temperatura
Temperatura

komory

wnetrza zywnoéci osiagnie warto$¢ ZDEFINIOWA-
NA. Nastepnie piec bedzie powoli obnizat tempe-
rature komory do momentu uzyskania temperatury
podtrzymywanej i taka wartos¢ utrzyma (tryb pod-
trzymywania temperatury).

Uwaga: w tym trybie nie mozna ustawic timera.

Temperatura podtrzymania

\

N

temperature
rejestrowana
przez sonde

\

Osiagniecie
zadanej
temperature
rejestrowana

1
1
1
1
1
|
1
1
| brzez sonde

Czas

Pauza
W trakcie pracy pieca, wcisniecie przycisku “start/
pause” (kb] spowoduje zatrzymanie pieca, aby

wznowi¢ prace pieca nalezy wcisnaé “start/pau-
se”ponownie.

Wytaczanie urzadzenia

Kiedy piec znajduje sie w trybie pracy lub w trybie
podtrzymywania temperatury, uzytkownik moze
wytaczy¢ piec weiskajac przycisk czuwania K1 (piec
przejdzie w stan czuwania). Lampka sygnalizujaca
podtaczenie urzadzenia do Zrddta zasilania L1 be-

dzie nadal podswietlona, ale lampki L2 - L5 zga-
sna. Wytaczenie urzadzenia: ustaw przetacznik ON
/ OFF znajdujacy sie z tytu urzadzenia w potozeniu
.07, Jedli urzadzenie nie posiada przetgcznika ON /
OFF, wyjmij wtyczke z gniazdka.



Zmiana kierunku otwierania drzwiczek

Istnieje mozliwos¢ przetozenia drzwiczek pieca na druga strone. Aby odwroci¢ drzwiczki, nalezy postepowac

zgodnie z ponizsza instrukcja.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

¢ Wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od
zrédta zasilania

¢ Odczekad, az urzadzenie ostygnie

¢ Wyja¢ pojemniki na zywnos¢ z
komory pieca

¢ Potozy¢ urzadzenie na boku, zawi-
asami do gory

® Za pomoca ptaskiego srubokreta
odkreci¢ $ruby i zdja¢ zawiasy
drzwiczek

o Zdjac drzwiczki

e Za pomoca ptaskiego srubokreta
odkreci¢ $rube na gérnej czesci
ramy drzwiczek i przetozy¢ $rube
na druga strone

Krok 4

Krok 5

e Potozy¢ urzadzenie na drugi bok
e Zamontowa¢ drzwiczki

¢ Przykrecic¢ zawias
o Ustawi¢ piec na ndzkach i podtac-
zy¢ do zasilania




Rozwiazywanie problemow i kody btedow:
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego roz-
wiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Usterka

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata

Brak zasilania w gniazdku

Sprawdzi¢ bezpiecznik

Zielony przetacznik ON/OFF znajdu-
jacy sie z tytu urzadzenia

Ustaw zielony przetgcznik ON/OFF
znajdujacy sie z tytu urzadzenia w
potozeniu .I"

Wtyczka nie jest (poprawnie] podtac-
zona do zrédta zasilania

Sprawdzi¢ wtyczke

Urzadzenie nie osiaga zadanej
temperatury

Uszkodzenie elementu grzewczego

Skontaktowac sie z dostawca

Uszkodzenie jednostki sterujacej

Skontaktowac sie z dostawca

Uszkodzenie bezpiecznika elementu
grzewczego

Skontaktowac sie z dostawca

Jesli czujniki temperatury nie dziataja poprawnie lub temperatura pieca nie jest odpowiednia, na wyswietlaczu

cyfrowym (D1) moze zostaé wyswietlony jeden z nastepujacych koddw btedéw.

Kod btedu Mozliwa usterka Mozliwe rozwiazanie

501 Zwarcie lub uszkodzenie czujnika tempera- | Skontaktowac sie z dostawca
tury komory (NTC)
temperatura komory jest wyzsza niz 152°C | Odczekac, az temperatura powrdci do stanu nor-
lub nizsza niz -30°C malnego

502 Zwarcie lub otwarcie czujnika temperatury | Skontaktowac sie z dostawca
rejestrowanej przez sonde (NTC)
Temperatura rejestrowana przez sonde Odczekac, az temperatura rejestrowana przez sonde
przekracza 158°C lub jest nizsza niz -15°C | powrdci do stanu normalnego

Czyszczenie i konserwacja

e Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z pra-
du.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczacego).

e Nigdy nie uzywaj zracych srodkéw czyszczacych
ani materiatéw Sciernych. Nie uzywaj ostrych
przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani rozpusz-
czalnikéw. Czys$¢ urzadzenie wilgotna szmatka
oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyh. Nie
stosuj zadnych materiatéw $ciernych.

e Wyczys$¢ otwory wentylacyjne przy pomocy odku-
rzacza.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu: 225479

Napiecie robocze i czestotliwoéé: 220-240V~ 50/60Hz
Znamionowy pobdr mocy: 1200W

Zakres temperatury wewnatrz komory:

od 30 do 120°C [mozliwo$¢ ustawienia co 1°C)

Stopien ochrony: klasa |

Klasa wodoodpornosci: IPX3
Wymiary: 495x690x(wys.)415 mm
Waga netto: ok. 33 kg

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

«p%



Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nale-
2y zutylizowa¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi
obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszczac¢ w pojemnikach na odpa-
dy wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestigue.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

o Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement l'appareil tombe dans ['eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

* N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

ﬂ * Risque d’électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc-

tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais 'appareil endommagé! Débranchez ['appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence lappareil pendant lutilisation.

o Avertissement ! Si la fiche est insérée dans la prise murale, appareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.
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o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

o Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
complétement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour 'utilisateur et provoquer
les dommages a 'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser l'appareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de l'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes particuliéres de sécurité
o L'appareil est destiné pour une cuisson lente ou un réchauffement des aliments par un ﬂ
processus controlé. Lappareil est destiné a un usage commercial. Lutilisation de l'ap-
pareil pour toute autre fin peut entrainer des dommages a lappareil ou des blessures.
o Utilisez 'appareil uniqguement conformément aux instructions. Uniquement a [usage a
lintérieur.
o 'appareil doit étre utilisé uniquement par du personnel qualifié de cuisine du restaurant,
des cantines ou du bar etc.
. @Attention I'Risque de brilures! La surface de chauffage et d'autres surfaces dispo-
nibles chauffent a des températures élevées. Ne touchez que le panneau de commande.
Sur la partie arriere de l'appareil il y a une prise équipotentielle qui permet
lassemblage en croix d'un autre appareil.

o Tenez lappareil éloigné des surfaces chaudes ou des flammes nues. Placez l'appareil
sur une surface stable, propre et seche, résistant a des températures élevees.

o N'utilisez pas a proximité de lappareil des matériaux inflammables ou explosifs, les
cartes bancaires, les disques magnétiques ou la radio.

* L appareil n'est pas concu pour fonctionner par lintermédiaire d'une minuterie externe
ou d'un systeme de contréle 3 distance sépare.

o AVERTISSEMENT: N'obstruez pas les orifices de ventilation.

o Assurez au moins 15 cm d'espace autour de lappareil pour garantir une ventilation ade-
quate.

. @



* Ne nettoyez pas l'appareil a laide d'un jet d’eau direct ou un nettoyeur a vapeur, ne rin-
cez pas a l'eau pour ne pas humidifier ou mouiller les pieces a lintérieur de l'appareil et

éviter le risque d'un choc électrique.

o Avant de nettoyer et stocker lappareil, attendez jusqu'a ce qu'il refroidisse compléte-

ment.

* Soyez prudent pendant le transport de appareil en raison de son poids. Lappareil doit
étre transporté par deux personnes ou a laide d'un chariot. Transportez lappareil avec
précaution et lentement, sans lincliner a un angle supérieur a 45°.

* Ne transportez pas l'appareil pendant le fonctionnement.

Mise a la terre

Le batteur mélangeur est un appareil de la lere
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. L'appareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si l'appareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.

Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que L appareil est intact. S”il est
endommagé, contactez immédiatement votre
fournisseur et N"UTILISEZ PAS "appareil.

e Enlevez tout le matériel d'emballage et le feuil
de protection éventuellement existant.

e Nettoyez | “appareil avec de l'eau tiéde et un chif-
fon doux.

® Mettez l'appareil dans une position horizontale
et sur un fondement stable a moins qu'il ne soit
indiqué autrement.

e En ce qui concerne des appareils aux fentes de
ventilation, veillez a ce qu'il reste assez d’espace
autour de l'appareil pour l'‘évacuation de la cha-
leur.

e Installez “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.
* Réglez la température de chauffage la plus éle-
vée dans la chambre et laissez 'appareil allumé
pendant environ une heure.
Attention : En raison des résidus de production,
l'appareil peut émettre une faible odeur caractéris-
tique au début du fonctionnement. Ce phénomene
est tout a fait normal et ne signifie pas un mauvais
fonctionnement ou le fonctionnement dangereux.
Assurez-vous que l'appareil est bien ventilé.

= S'il vous plait respectez toujours les normes
HACCP.

Panneau de con
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Linterrupteur vert ON/OFF qui se trouve a larriére de Uappareil
K1 Bouton standby
K2 Bouton de sélection de fonction
K3 Diminution de la température/ du temps (TEMP/TIME])
Ké Augmentation de la température / du temps (TEMP/TIME)
K5 Bouton start / pause
D1 Affichage numérique
L1 Témoin d’alimentation
L2 Chambre voyant de température
L3 Voyant indiquant la température interne des aliments (en utilisant la sonde de température fournie)
L4 Témoin minuterie
L5 Voyant maintien de température
L6 Voyant de fonctionnement
Démarrage

Connectez la fiche a une prise de courant appro-
priée et appuyez sur linterrupteur vert ON/OFF a
l'arriere de l'appareil, en le réglant sur la position
.I". Appuyez sur le bouton de veille (Standby] (K1).

e Le four émet un bip une fois et puis tous les
voyants, L1 a L5, et lafficheur D1 seront actives
pendant 0,5 seconde. Aprés cela, la lampe L1 est
allumée pour indiquer que le four est prét a fonc-
tionner (en mode en veille).

Selection Function
e Lorsque le four est dans le mode en veille, vous
pouvez choisir la fonction de “bouton de sélec-
tion” K2, et les voyants lumineux L2, L3, L4 et LS
seront allumés pour indiquer quelle fonction est
choisie.
o0 L2 est activé > température de la chambre est
sélectionnée pour le réglage.
0 L3 est activé = temperature de base interne
est sélectionnée pour le réglage.
o0 L4 est activé = minuterie est sélectionné pour
le réglage.
o L5 est activé > température de maintien est
sélectionnée pour le réglage
* Vous pouvez ensuite modifier la valeur par les
boutons de réglage K3 & Ka.
e \ous pouvez également modifier les valeurs de
controle lorsque le four est en mode de fonction-
nement en appuyant sur le bouton de sélection

K2 puis modifier les valeurs par les boutons de
réglage K3 & K4. Apres avoir changé les valeurs,
le four poursuivra lexploitation (en mode de
fonctionnement de nouveau).

e Chaque fois apres que vous appuyez le bou-
ton de veille (K1) tous les réglages précédents
(chambre, sonde, température maintenue) sont
réinitialisés. Le four est de nouveau en mode de
veille.

REMARQUE: Si les valeurs de controle appropriés
ont été choisis lorsque le four est en mode en veille
(par exemple si la température de chambre a été
fixée plus basse que la température ambiante ou
la minuterie a été fixé & 000), le four émet un bip 6
fois aprés vous appuyez sur le bouton “Démarrer
/ Pause” K5 et entre alors dans le mode attente.

Plage de valeurs de contréle

e température de la chambre (L2): 30 - 120°C

e latempérature interne des aliments (L3) : jusqu’a
100 °C (& condition que la température interne
des aliments soit inférieure a la température de
la chambre)

e minuterie (L4): 0 - 60 heures

e La température maintenue (L5) : jusqu'a 100 °C
(& condition que la température maintenue des
aliments soit inférieure a la température de la
chambre)

o @



Opération

e Lorsque le four est dans le mode en veille, mettez
lappareil en marche en appuyant sur le "bouton
Start / Pause” K5. La lumiére “Opération indica-
teur L6 et maintien de la températur Indicateur
L5 lumiere seront activées. Aprés 4,5 secondes,
les D1 affichage montrera la température pré-
sélectionnée et la température réelle de la
chambre en alternance (le four est en mode de
fonctionnement).

e Pendant le fonctionnement, changez les valeurs
de contrble en appuyant sur le bouton "Sélec-
tion” K2 puis modifiez les valeurs par “Touches
de réglage du« K3 & Ké&. Apres avoir changé les
valeurs, le four continue de fonctionner.

e 'appareil dispose de 2 ouvertures de ventilation,
l'un dans la porte, l'un dans le dos. Ceux-ci sont
destinés a réguler 'humidité dans la chambre du
four. Ils peuvent étre fermés avec des curseurs
intégrés. En régle générale: si l'alimentation de-
vrait retenir 'humidité: gardez les fermés, si l'ali-
mentation devrait etre croquante/croustillante:
gardez les ouverts. Cela crée la perte de 'humi-
dité. Lexpérience de 'expérimentation permettra
d’obtenir les meilleurs résultats.

Attention : Le guide en acier inoxydable est adapté

a des récipients GN 1/1, aux grilles et aux plateaux

des dimensions 600x400 mm (non fournis a lappa-

reil] sur trois niveaux.

Vous pouvez faire cuire la nourriture dans deux modes de fonctionnement différents:

A. De cuisson avec minuterie

Vous pouvez régler la température de la chambre,
minuterie et maintenez la température. Le four de
chauffage commence a chauffer jusqu’au moment
que la température actuelle de la chambre a at-
teinte la température de la chambre préreglée. A
ce moment, la minuterie commence a compter (un
bip sonore). Lorsque le décompte minuterie a été

Température Minuterie

démarre

| &~

—

terminé (3 bips sonores), le four entre en mode at-
tente. Le four dimunera lentement la température
de la chambre jusqu'a ce qu’il atteigne la tem-
pérature de maintien et le maintient stable (Hold
Mode).

Température de maintien

—

Température de
la chambre

Lorsque la

N

température de la
chamber réglée
est atteinte

Minuterie
s’arréte

Durée



B. De cuisson avec sonde

Lutilisateur peut régler la température de la
chambre de cuisson, la température interne des
aliments requise et la température maintenue. Le
four se réchauffe jusqu'a ce que la température
REELLE dans la chambre atteigne la tempéra-
ture PREDEFINIE. Le four maintient la tempéra-
ture de la chambre jusqu’a ce que la température
interne REELLE des aliments atteigne la valeur

Lorsque la
température de la
chamber réglée
est atteinte

Température )
Température de \
1

la chambre

PREDEFINIE. Ensuite, le four abaissera lentement
la température de la chambre jusqu'a ce que la
température atteigne la valeur de la température
maintenue et cette température sera maintenue
(mode de maintien de la température).

Attention : dans ce mode la minuterie ne peut pas
8tre réglée.

Température de maintien

\

N

Température
de base interne

\

Lorsque la
température de
base interne
réglée est atteinte

Durée

Pause

Lorsque le four est en cours d'utilisation, une
pause peut étre réglée en appuyant sur le bouton
Start / Pause (K5). En appuyant de nouveau sur la

touche Start / Pause (K5), le four continuera (avec
réglages de température inchangés).

Débranchement

Lorsque le four est en mode de fonctionnement
ou en mode de maintien de la température, l'uti-
lisateur peut éteindre le four en appuyant le bou-
ton de veille K1 (le four passe en mode de veille).
Le voyant indiquant la connexion de lappareil a la
source d'alimentation L1 est toujours allumé, tan-

dis que les voyants L2 - L5 séteignent. Arrét de
appareil : réglez le bouton ON / OFF qui se trouve
a larriere de l'appareil sur la position .0". Lorsque
lappareil n'est pas équipé d'un interrupteur ON /
OFF, retirez la fiche de la prise de courant.



Si nécessaire inversez la porte

ILest possible d'inverser la porte en suivant les instructions suivantes

Etape 1

Etape 2

Etape 3

o Eteignez et débranchez 'alimen-
tation

e Attendez que l'appareil ait refroidi

e Retirez tous les plateaux de nourri-
ture a l'intérieur de la chambre

e Déposez | ‘appareil sur le coté de
facon a ce que la charniére de la
porte est sur le dessus

e Utilisez un tournevis plat pour
dévisser la vis et retirez les charni-
éres de la porte

* Retirez la porte

e Utilisez un tournevis plat pour
dévisser le boulon de la part de la
porte de cadre supérieur et d'inver-
ser la position du péne

Etape 4

e Placez l'appareil sur l'autre coté
e Remontez la porte

e Réinstallez la charniére
e Placez le four en position horizon-
tale et reconnectez l'alimentation




Dépannage et codes d’erreur:

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver

une bonne solution. Sivous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur.

Défaut Cause possible

Solution possible

L'appareil ne fonctionne pas
trique

Pas d'alimentation a la prise élec-

Vérifiez le fusible

de l'appareil

Interrupteur vert ON/OFF a larriére

Réglez linterrupteur ON/OFF a larri-
ére de l'appareil dans la position I

La fiche n'est pas branchée (correc-
tement) dans la prise électrique

Vérifiez la fiche

L'appareil n'atteint pas la températu-

L'élément chauffant défectueux

Contactez le fournisseur

re de consigne

Unité de controle défectueux

Contactez le fournisseur

tueux

Fusible element chauffant défec-

Contactez le fournisseur

Lorsque les capteurs de température ou la température dans le four ne fonctionne pas correctement, l'affi-
chage numérique D1peut montrer l'un des codes d'erreur suivants.

Code erreur Défautl(s) possible(s)

Solution possible

501 Capteur de température de la chambre
[NTC) est raccourcie ou ouverte

Contactez le fournisseur

152°C ou inférieure a -30°C

température de la chambre supérieure a

Attendez jusqu'a ce que la température de la cham-
bre restaure a la normale

502
riture (NTCJ est raccourci ou ouvert

Capteur de sonde de température de nour-

Contactez le fournisseur

eure a 158°C ou inférieure a -15°C

Capteur de sonde de température supéri-

Attendez jusqu'a ce que la température a cceur des
aliments restaure a la normale

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours
la prise électrique.

e Attention: Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

e Nettoyez U'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux).

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de la
poudre a récurer. N'utilisez jamais d’objet tran-
chant ou pointu. N'utilisez jamais d’essence ou
de solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide et
éventuellement du liquide vaisselle, mais n'utili-
sez pas de matériaux abrasif.

e Nettoyez les orifices de ventilation avec un as-
pirateur.

Caractéristiques techniques

Produit numéro: 225479

Tension et fréquence: 220-240V~ 50/60Hz
Consommation de l'énergie: 1200W

Plage de température a l'intérieur de la chambre :
de 30 & 120°C (réglage possible tout le 1°C)

Niveau de protection: classe |
Résistance a l'eau: IPX3

Dimensions: 495x690x(hauteur)415 mm
Poids net: env. 33 kg

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considé-
ré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

¢ Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* |'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere ['apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disparre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, lapparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare l'apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.

. @



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare L'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Norme speciali di sicurezza

* ['apparecchio & progettato per la cottura lenta e per il riscaldamento di cibo mediante
un processo controllato; lapparecchio & destinato esclusivamente all'uso commerciale.
L'uso dell'apparecchio per qualsiasi altro scopo puo causare danni o lesioni.

o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le presenti istruzioni.

o | 'apparecchio deve essere installato o utilizzato unicamente da personale di cucina ad-
destrato in ristoranti, mense o nei bar, ecc.

* /8\ Attenzione! Rischio di ustioni! La superficie riscaldante ed altre superfici disponibili
riscaldano a temperature molto elevate. Toccare unicamente il pannello di controllo.

. Sulla parte posteriore si trova una presa equipotenziale che permette il

K& collegamento a croce di un altro dispositivo.

* Tenere l'apparecchio lontano da superfici calde o flamme libere. Posizionare lapparec-
chio su una superficie stabile, pulita e asciutta, resistente alle alte temperature.

* Non usare vicino all'apparecchio | materiali inflammabili e esplosivi, carte di pagamento,
dischi magnetici o radio.

o 'apparecchio non e progettato per funzionare tramite un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

* AVWERTENZA: Non ostruire le aperture di ventilazione.

* Assicurare almeno 15 cm di spazio intorno all apparecchio per garantire una ventilazione
adeguata.

* Non lavare lapparecchm con acqua o un forte getto diacqua. La pulizia dell'apparecchio
con l'acqua puo causare la penetrazione nei componenti elettrici e causare una scossa

elettrica.
* Non pulire l'apparecchio o stoccarlo in deposito prima di raffreddamento completo.

ﬂpz.s



 Mantenere la prudenza durante il trasferimento dell'apparecchio a causa del suo peso.
L'apparecchio deve essere trasportato da due persone o spostato sul carrello. Spostare
l'apparecchio lentamente, con attenzione non inclinandolo sotto angolo superiore a 45°.
¢ Non spostare lapparecchio durante il suo funzionamento.

Messa a terra

Il mixer planetario e l'apparecchio della | classe di
protezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. Lapparecchio

¢ dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non & stato correttamente installato o messo
a terra.

Preparazione alla messa in servizio

e Controllare l'apparecchio per la presenza di dan-
ni. In caso di danno visibile, contattare immedia-
tamente il proprio rivenditore e NON usare lap-
parecchio.

* Rimuovere lintera confezione e l'eventuale pelli-
cola protettiva, se presente.

e Pulire lapparecchio con acqua tiepida e un panno
morbido.

e Posizionare l'apparecchio in posizione orizzon-
tale, a meno che non sia indicato diversamente.

e Provvedere a lasciare abbastanza spazio intorno
all'apparecchio.

¢ Sistemare l'apparecchio in modo tale che la spina
possa essere staccata in ogni momento.
e Impostare la temperatura riscaldante massima
nella camera e lasciarla accesa per circa un’ora.
Attenzione: A causa di residui di produzione, l'ap-
parecchio puo emettere un odore debole e carat-
teristico all'inizio del funzionamento dell'appa-
recchio. Questo & normale e non significa che il
funzionamento non corretto o pericolo. Assicurarsi
che l'apparecchio & ben ventilato.

= Osservare sempre le disposizioni HACCP.

Comandi

T 1
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I I I I I [
K1 L1 D1 L2 L3 L4 L5 K2 K3 K& L6 K5
Linterruttore verde ON/OFF sul retro dell'apparecchio
K1 Tasto di standby
K2 Pulsante di selezione della funzione
K3 Riduzione della temperatura / del tempo (TEMP/TIME)
Ké Aumento della temperatura / del tempo [TEMP/TIME)
K5 Tasto Start / Pausa
D1 Display digitale
L1 Spia di controllo - On / Off
L2 Spia di controllo per temperatura camera di cottura
L3 La spia che indica la temperatura interna del cibo (utilizzando la sonda di temperatura fornita con
l'apparecchio)
L4 Spia di controllo per timer
L5 Spia di controllo per temperatura COSTANTE
L6 Spia di controllo per avvio programma
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Inizio

Collegare la spina ad una presa di corrente e pre-
mere linterruttore verde ON/OFF che si trova sul
retro dell'apparecchio, impostando sulla posizione
.I”. Premere il pulsante (Standby) (K1).

e A questo punto il forno emette un segnale acusti-
co e tutte le spie di controllo L1- L5 cosi come il
display D1 si accendono per 5 secondi. In segui-
to la spia L1 "ON" si illumina e il forno & pronto
per essere impiegato. (Si trova nella modalita di
standby].

Selezione delle funzioni
e Se il forno si trova nella modalita di standby e
possibile selezionare le funzioni mediante il tasto
di selezione K2. Le spie di controllo L2 - L5 indi-
cheranno le rispettive funzioni selezionate.
o L2 e accesa - Latemperatura della camera di
cottura é stata impostata.
0 L3 & accesa - La temperatura interna é stata
impostata.
o L4 e accesa > Il timer e stato impostato.
o L5 e accesa - Modalita da temperatura a tem-
peratura costante é stata impostata.
e | rispettivi valori impostati possono essere mo-
dificati mediante i tasti di impostazione K3 & K4.
e Tali valori si possono anche modificare durante
il funzionamento mediante pressione del tasto di
selezione K2. Oltretutto & possibile anche modifi-

care i rispettivi valori mediante pressione dei ta-
sti di impostazione K3 & K4. Dopo aver terminato
le modifiche il forno tonera di nuovo a funzionare.
¢ Ogni volta dopo aver premuto il pulsante standby
(K1) tutte le impostazioni precedenti (camera,
sonda, temperatura mantenuta) vengono ripristi-
nate. Il forno & di nuovo in modalita standby.

Nota: Qualora siano stati selezionati dei valori er-
rati mentre il forno & nella modalita di standby (p.
es. la temperatura della camera di cottura non &
stata impostata oppure e stata impostata in modo
shagliato su 000° CJ, il forno emettera un segna-
le acustico per 6 volte dopo che e stato premuto
il tasto Start / Pausa K5 e passera alla modalita
temperatura costante.

Campo dei valori

e Temperatura camera di cottura (L2): 30 - 120°C

e La temperatura interna del cibo (L3): fino a 100
°C (a condizione che la temperatura interna del
cibo sia inferiore alla temperatura della camera)

e Timer (L4): 0 - 60 ore

e La temperatura mantenuta (L5): fino a 100 °C (a
condizione che la temperatura mantenuta del
cibo sia inferiore alla temperatura della camera)

Funzionamento

e Laddove il forno si trovasse nella modalita di
standby, si azionera l'apparecchio mediante pres-
sione del tasto K5 "Start / Pausa”. A questo punto
le spie di controllo L6 per avvio programma non-
ché la spia di controllo per temperatura costante
L5 saranno illuminate. Ora il display alterna ogni
5 secondi tra la temperatura impostata e quella
effettiva. Il forno e dunque ora in funzione.
Durante il funzionamento del forno & possibile
modificare i valori impostati mediante pressione
del tasto di selezione K2. | rispettivi valori pos-
sono anche essere modificati mediante pressio-
ne dei tasti di impostazione K3 & Ka4. Al termine
delle avvenute modifiche il forno riprende a fun-
zionare.

L'apparecchio dispone di 2 aperture di ventilazio-
ne - una collocata sulla porta del forno, la se-
50

conda sulla parte posteriore. Queste ultime sono
necessarie per la regolazione dell'umidita dell'a-
ria nella camera di cottura. Tali aperture possono
anche essere chiuse attraverso gli sportelli scor-
revoli montati.

In tal caso vale come regola generale: se il cibo
da cuocere deve conservare i liquidi allora biso-
gna chiudere l'apertura di ventilazione. Se invece
il cibo da cuocere deve diventare croccante, in tal
caso bisogna aprire queste aperture. Cosi facen-
do ha luogo la perdita dellumidita. Per ottenere
un risultato che rispecchi i propri desideri e ne-
cessario raccogliere dei valori provando diverse
impostazioni.

Attenzione: La guida in acciaio inox & adatta ai re-
cipienti GN 1/1, alle griglie e alle piastre di 600x400
mm (non fornite con lapparecchio su tre livelli.



E possibile preparare gli alimenti attraverso 2 diversi metodi:

A. Mediante timer

Impostare la temperatura della camera di cottura,
quella da mantenere costante e il timer. Il forno
riscaldera tanto a lungo fino a quando la tempe-
ratura della camera di cottura attuale non abbia
raggiunto la temperatura della camera di cottu-
ra impostata. Una volta raggiunta la temperatura
impostata si awvia il timer (si avvertira un segnale

Temperatura Awvio

timer

| &~

acusticol. Una volta trascorso il tempo del timer (si
awvertiranno 3 segnali acustici), il forno passera
alla modalita COSTANTE e diminuira progressiva-
mente la temperatura fino a quando la tempera-
tura della camera di cottura non abbia raggiunto
la temperatura da mantenere costante impostata
conservandola tale.

Temperatura costante

—

™

Temperatura della
camera di cottura

Raggiungimento
| temperatura camera
| cottura IMPOSTATA

Arresto
timer

B. Mediante temperatura interna

L'utente puo impostare la temperatura della cam-
era di cottura, la temperatura interna richiesta
del cibo e la temperatura mantenuta. Il forno si
riscalda fino a quando la temperatura EFFETTI-
VA della camera non raggiunge la temperatura
DEFINITA. Il forno mantiene la temperatura della
camera fino a quando la temperatura EFFETTIVA

Raggiungimento
temperatura camera

di cottura

Temperatura Temperatura 'MPOSTATA
camera
di cottura

Tempo

del cibo non raggiunge il valore DEFINITO. Poi, il
forno diminuira lentamente la temperatura della IT

camera fono a raggiugere la temperatura mante-
nuta e questo valore sara mantenuto (modalita di
manutenzione della temperatura).

Nota: in questa modalita il timer non puo essere
impostato.

Temperatura costante

Temperatura
interna del
prodotto

Raggiungimento
temperatura interna
del prodotto
IMPOSTATA

Tempo



Pausa

Quando il forno € in funzione & possibile impostare
una pausa mediante pressione del tasto START /
PAUSA (K5). Per riprendere la cottura bisogna pre-

mere nuovamente il tasto START / PAUSA (K5) (le
impostazioni di temperatura rimarranno invariate).

Spegnimento

Quando il forno € in modalita di funzionamento o
di manutenzione di temperatura, lutente puo spe-
gnere il forno utilizzando il pulsante standby K1 (il
forno passa in modalita standby). La spia che indi-
ca la connessione dell'apparecchio ad una fonte di
alimentazione L1 rimane sempre illuminata ma le

spie L2 - L5 si spengono. Spegnimento dell'appa-
recchio: impostare Uinterruttore ON / OFF sul retro
dell'apparecchio nella posizione .0". Se l'apparec-
chio non possiede questo interruttore ON / OFF,
togliere la spina dalla presa elettrica.

In caso di necessita: smontaggio della porta del forno
(Per questo apparecchio & possibile invertire la disposizione della porta affinché la maniglia sia disposta dalla

parte opposta)
Smontare le porte come descritto qui di seguito:

Operazione 1

Operazione 2

Operazione 3

® Spegnere l'apparecchio e staccare
la spina dalla corrente

¢ Attendere che l'apparecchio si sia
raffreddato

* Rimuovere eventuali teglie dalla
camera di cottura

 Disporre l'apparecchio su di un lato
in modo tale che l'aggancio della
porta sia rivolto verso l'alto

della porta

* Adoperare un giravite piano per
svitare le viti e rimuovere i fissaggi

e Rimuovere la porta

* Adoperare un giravite piano per
svitare il bullone presente sul telaio
della porta. In seguito rimuoverlo.




Operazione 4

Operazione 5

¢ Posizionare l'apparecchio sulla
parte opposta

¢ Fissare dunque la porta in confor-
mita con le operazioni 3+2 descritte
in precedenza

¢ Montare l'aggancio

* Riposizionare l'apparecchio in
posizione orizzontale e collegare
la spina.

Risoluzione dei problemi e codici di errori:
Se l'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta. Se
non e possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Guasto

Possibile causa

Possibile soluzione

L"apparecchio non funziona

Assenza di corrente nella presa

Verificare la presa

Interruttore verde ON/OFF sul retro
dell'apparecchio

Impostare linterruttore verde ON/
OFF sulla posizione I

La spina é difettosa oppure non inse-
rita correttamente nella presa.

Verificare la spina

L'apparecchio non raggiunge la
temperatura impostata

L'elemento di riscaldamento & rotto

Contattare il rivenditore

Il pannello dei comandi é rotto

Contattare il rivenditore

Il fusibile dell’'elemento di riscalda-
mento e rotto

Contattare il rivenditore

Qualora i sensori della temperatura non funzionino correttamente sul display D1 possono comparire i se-

guenti codici d’errore:

Codice d'errore | Possibile guasto

Possibili soluzioni

501 Il sensore di temperatura della camera di Contattare il rivenditore
cottura (NTC) & rotto
La camera di cottura ha una temperatura Attendere che la camera di cottura abbia raggiunto
superiore ai 152°C oppure inferiore ai di nuovo la temperatura normale
-30°C
502 Il sensore della temperatura interna della Contattare il rivenditore

camera di cottura (NTC) & rotto

Il prodotto ha una temperatura superiore ai
152°C oppure inferiore ai -30°C

Attendere che il prodotto abbia raggiunto di nuovo la
temperatura normale

. @



Pulizia e manutenzione

® Togliere sempre la spina prima di pulire lappa-
recchio.

e Attenzione: non immergere l'apparecchio in ac-
qua o in altri liquidi!

e Pulire la struttura esterna con un panno umido
(umidificato con acqua e un detergente delicato).

e Non utilizzare detergenti o abrasivi aggressivi.
Non utilizzare oggetti taglienti o appuntiti. Non
utilizzare benzina né solventi! Pulire l'apparec-
chio con un panno umido ed eventualmente de-
tersivo. Non adoperare materiali abrasivi.

e Pulire eventuali aperture di ventilazione con l'a-
spirapolvere.

Specifiche tecniche

Prodotto n.: 225479

Tensione e frequenza: 220-240V~ 50/60Hz
Consumo di energia: 1200W

Intervallo di temperature all'interno di camera:
da 30 a 120°C (possibilita di impostare ogni 1°C)

Classe di protezione: classe |
Resistenza all'acqua: IPX3
Dimensioni: 495x690x(altezza)415 mm
Peso netto: circa 33 kg

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

» Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

o Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei defec-
tiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electricd si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectatiaparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulul.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesori originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Reglementari Speciale de Siguranta

o Acest aparat este destinat exclusiv prepararii lente sa incalzirii alimentelor cu ajutorul
unui proces controlat, de uz comercial. Orice alta utilizare poate avaria aparatul sau
poate provoca accidente.

m o Utilizati aparatul doar in conformitatea cu indicatiile din acest manual. A se utiliza doar

la interior.

o Acest aparat trebuie instalat si utilizat de catre personalul instruit de la bucataria resta-
urantului, cantinelor sau personalul barului etc.

. &Aten;ie! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei exterioare este foarte ridicata
in timpul utilizarii. Atingeti doar panoul de comanda.

. In partea din spate a aparatului este furnizata o borna de legatura echipotentiala
K& pentru a asigura interconexiunea cu alte echipamente.

o Tineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise. Utilizati in-
totdeauna aparatul pe o suprafata orizontala, stabila, curata, termorezistenta si uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

* Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem de control separat.

¢ AVERTISMENT: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului.

o In timpul utilizarii, 3sati cel putin 15cm’in Jurul aparatulm ca spatiu de ventilatie.

* Nu spalati aparatul cu apa sau sub jet de apa. Spalarea cu apa poate produce scurgeri S|
creste riscul de electrocutare.

¢ Nu curdtati si nu depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

* Mutarea sau transportul aparatului trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are
o greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
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incet, cu grija si niciodata inclinata la peste 45°.
¢ Nu mutati aparatul in timp ce acesta functioneaza.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este Tncadrat in clasa de protectie | si
trebuie conectat la fmp3mantare de protectie. Im-
pamantarea reduce riscul electrocutdrii prin asi-
gurarea unui fir de iesire pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu cu fir si fisa
de impamantare. Fisa trebuie conectata la o priza
instalata corespunzator si cu impamantare.

Pregatirea pentru prima sa utilizare

o Verificati ca aparatul s& nu fie avariat. In cazul
unor avarii, contactati imediat furnizorul dum-
neavoastra si NU utilizati aparatul.

e Scoateti ambalajul acestuia si folia de protectie |
daca este cazul .

e Curatati aparatul cu apa calduta si cu o carpa
moale.

e Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

e Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat accesul la pri-
za sa fie permis tot timpul.

o Tncalziti aparatul fara alimente timp de aproxima-
tiv o ora, cel mai mult la temperatura camerei.
Nota: Resturile ramasa din fabricatie pot face ca
aparatul sa emita un usor miros. Acest lucru este
normal si nu este un semn de defectiune sau de
pericol. Asigurati-va ca aparatul este bine ventilat.

= Intotdeauna sa respectati standardele HACCP.

Panoul De control

(o) () ()

O CNO oJo &)
Yy 1 1 117

T
K1 L1

I I I I
L5 K2 K3 K& L6 K5

Butonul ON/OFF verde din partea din spate
K1 Buton de regimul de asteptare
K2 Butonul de selectare a functiilor
K3 Scaderea valorii setate (temperatura / timp)
Ké Cresterea valorii setate (temperatura / timp)
K5 Start/Pauza
D1 Display digital
L1 Indicator de lumina
L2 Temperatura camerei Indicator luminos
L3 Lampa de indicare a temperaturii interioare a alimentelor (utilizati senzorul livrat)
L4 Timer Indicator
L5 Temperatura ridicata
L6 Operatiunea Indicator luminos




Pornirea

Introduceti stecherul intr-o priza electricd adecva-
ta si apasati butonul verde ON/OFF din partea din
spate a aparatului la pozitia .I". Apdsati butonul de
stand-by (K1).

e Cuptorul v-a emite o singura data si apoi toate
toate luminile indicatoare, L1 la L5, D1 va fi ON
pentru 5 secunde. Dupa aceea, indicatorul L1
este PORNIT pentru a arata ca cuptorul este pre-
gatit pentru functionare (in modul de asteptare).

Selectare functiilor

Atunci cand cuptorul este Tn modul stand-by, puteti

allege functia,, butonul de selectie, K2, si luminile

luminoase L2,L.3,L4 si L5 vor fi ON pentru a arata
care dintre functie este aleasa.
o L2 este ON - temperatura camerei este selec-
tat pentru ajustare
o0 L3 esteON = temperatura de baza interna este
selectat pentru ajustare.
o L4 este ON — timererul este selectat pentru
ajustare
o L5 este ON — temperatura de asteptare este
selectat pentru ajustare

e Puteti schimba valoarea prin butonul de reglare
K3 si K4.

e De asemenea, puteti schimba valorile de control
atunci cand cuptorul este Tn modul de functiona-
re apasand butonul de selectare K2 si apoi pentru
a schimba valorile, cuptorul va continua operati-
unea. (in modul de operare din nou ).

e Ori de céte ori butonul de stand-by (K1) este apa-
sat, toate setarile anterioare (camera, senzorul,
temperatura de mentinere) vor fi anulate. Cupto-
rul a revenit in regimul de asteptare.

NOTA: Dac valorile improprii de control au fost
alese atunci cadnd cuptorul este in modul stand-by
(de exemplu, daca temperatura camerei a fost mai
mic decat temperatura din jurul sau TIMER a fost
setat la 000), cuptorul va emite un sunet de 6 ori,
dupd ce apdsati”Start / Pause”, K5 si apoi intrd in
modul de asteptare.

Control Valori

e Temperature camerei (L2): 30 - 120°C

e Temperatura interioara a alimentelor (L3): Pana
la 100°C (cu conditia ca temperatura interioara a
alimentelor < temperatura camerei)

e Timer (L4): 0 - 60 de ore

e Temperatura de mentinere (L5): Pana la 100°C
[cu conditia ca temperatura de mentinere < tem-
peratura camerei)

Operatiunea

e Atunci cand cuptorul este Tn modul stand-by, por-
niti aparatul apdsand butonul START/PAUZA K5.
Indicatorul luminous L6 si Temperatura ridicata
L5 vor fi ON. Dupa 4.5 secunde D1 va afisa tem-
perature setati si temperature actual a camerei
alternative (cuptorul este Tn modul de operare)

o Tn timpul functionarii, schimbati valorile de con-
trol prin apasarea ,, Selectarea butonului,,K2 si
apoi modificati valorile ,,Ajustarea butoanelor, K3
si K4. Dupa schimbarea valorilor, cuptorul va
continua sd opereze.
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e Aparatul are 2 deschideri de ventilatie —unul n
usd, unulin spate. Acestea sunt destinate pentru
reglarea umiditatii in camera de cuptor. Ele pot
fi inchise cu glisoarele integrate. In cazul pro-
duselor alimentare acestea ar trebui sa devina
crocante / crocanta, pastrati-le deschise. Acest
lucru duce la pierderea din umiditate. Acest sfat
v-a produce cele mai bune rezultate.

Nota: Acest aparat are o tava si suporturi de tava

din otel inox, adecvat pentru recipientele GN 1/1,

gratare si tavi ca si tavi de brutarie 600 x 400 mm

(niciuna din acestea nu sunt incluse in livrare), pe

3 niveluri.



Puteti gatii in doud metode de operare iferite.

A. Coacerea cu temporizatorul

Puteti seta temperature din interiorul cuptorulu,
cronometru si mentineti temperatura. Cuptorul
incepe sa se incalzeasca pana la temperature ca-
merei ACTUALA ajunge la temperatura camerei
PREZENT. Tn acest moment, cronometrul incepe

Temperatura timerul d

pornire

X

numdaratoarea (un semnal sonor va suna). Cand
cronometrul de numarare s-a terminat, cuptorul
intrd in modul de asteptare (3 bipuri va suna). Cup-
torul v-a incepe sa se raceasca, pana se ajunge la
temperature de cald si o mentine (Hold mode).

| temperatura retinuta
in interior

N

camera
temperaturei

N

interioara

Temperatura
ajunsa in camera

1
1
1
1
1
I - -
| timerul la final
1

1

1

B. Coacerea

Puteti seta temperatura camerei, temperatura
interioara a alimentelor si temperatura de menti-
nere. Cuptorul incepe sa se incalzeascd pana cand
temperatura EFECTIVA din camer3 atinge valoarea
presetata. Apoi cuptorul va mentine temperatura
din camera constantd pana cand temperatura
EFECTIVA din interiorul alimentelor atinge valoar-

Temperatura
ajunsa in camera
Temperatura interioara
camera
temperaturei \
1

timpul

ea presetata. Apoi cuptorul va lasa temperatura din
camera sa scadd incet pana ajunge la temperatura
de mentinere si o va mentine stabild (regimul de
temperatura de mentinere].

Nota: Tn aceasta situatie nu exista
cronometrare.

functie de

| temperatura retinuta

\

Temperatura
alimentara
interna

<

in interior

Atunci cand
configurat
temperatura
alimentara
interna a atins

timpul

Pauza

Atunci cand cuptorul este n functiune, cuptorul se
va opri in cazul in care "Start / Pauza” (K5), butonul
a fost apasat siisi reia functionarea (cu setarile de

temperatura neschimbat), atunci cand “Start / Pa-
uza” butonul este apasat din nou.
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Stingerea OFF

Atunci cand cuptorul este in regim de functionare
sau in regim de mentinere, il puteti opri apasand
butonul de stand-by K1 (acum cuptorul va fi in
regim de asteptare]. Indicatorul de alimentare L1

L2 la L5 sunt stinse. Opriti: opriti aducand comu-
tatorul verde ON / OFF din spatele aparatului in
pozitia .0". Daca acest comutator nu este disponi-
bil, scoateti stecherul din priza.

este tot aprins dat toate celelalte indicatoare de la

Daca este necesara inversarea usii

Este posibil acest caz, dar trebuie respectate urmatoaree instructiuni de mai jos.

¢ Opriti aparatul si deconecatati-l de
la sursa de energie

 Asteptati pana cand aparatul s-a
racit

e Scoateti toate tavile de alimentare
din interiorul cuptorului

* Asezati aparatul in asa fel incat
balamalele usii sa fie pozitionate
n sus

* Folositi o surubelnita pentru a
desface surubul si scoateti bala-
malele usii

¢ Scoateti usa

e Folositi o surubelnita plata sa
desurubati surubul de pe partea
de sus a usii si a inversa pozitia
acestuia

Pasul 4

Pasul 5

¢ Asezati aparatul in lateral pe
partea cealalta
e Asamblati usa

e Puneti balamaua la loc

e Pozitionati cuptorul in pozitie
orizontald si reconectati sursa de
alimentare
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Depanarea si codurile de eroare:

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Va rugam

contactati distribuitorul/agentul de service in cazul in care problema nu poate fi rezolvata.

Defecte

Cauze posibile

Solutii posibile

Aparatul nu functioneaza

Puterea prea mica de la priza
electrica

Verificati siguranta

Comutatorul on/off verde din partea
din spate

Rasuciti comutatorul on/off verde din
partea din spate la pozitia "I

Stecherul nu este introdus bine in
priza

Verificati priza

dorita

Aparatul nu ajunge la temperatura

Elementul de incalzire este defect

A lua legatura cu furnizorul

Unitatea de control este defectd

A lua legatura cu furnizorul

Elementul de incalzire este defect

A lua legatura cu furnizorul

In cazul in care senzorii de temperatura sau temperatura din cuptor nu functioneaza correct,D1 digitale de

afisare poate indica unul dintre urmatoarele coduri de erori.

[NTC) este semideschis sau deschis

Cod eroare Cauze posibile Solutii posibile

501 Senzorul din temperatura din interiorul A lua legdtura cu furnizorul
cuptorului (NTC)este scurtat
Temperatura camerei din interior este mai | Asteptati pana cand temperatura din interior revine
mare decat 152°C sau mai mica -30°C la normal

502 Senzorul indicator al temperaturii mancarii | A lua legatura cu furnizorul

de -15°C

Senzorul indicator al temperaturii mancarii
este mai ridicat de 158°C sau mai scazut

Asteptati pana cand temperatura din interior revine
la normal

Curatarea si intretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte
de curatare.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umeda (apd cu de-
tergent usor).

¢ Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici
sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-
tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati
cu o carpa umeda si detergent daca este necesar.
Nu folositi materiale abrazive.

e Curatati gurile de ventilatie (dac3 existd) cu as-
piratorul.

Specificatia tehnica

Articol nr.: 225479

Tensiune si frecventa de functionare: 220-240V~
50/60Hz

Puterea nominala de intrare: 1200W

Interval de temperaturi din camera:

30 pan3 la 120°C [cu pasi de reglaj de 1°C)
Clasa de protectie: clasa |

Clasa de protectie contra apei: IPX3
Dimensiune: 495x690x(H]415 mm
Greutate neta: aprox. 33 kg

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.



Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu s nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l elimi-
nati conform regulamentelor si instructiunilor apli-
cabile in acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.



YBa)kaeMbl KnueHrT,

Bonboe Bam cnacunbo 3a To, uto Bbl Kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpexAaeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKkoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMU.

MpaBuna TexHuku 6esonacHocTH

¢ HenpaBunbHas akcnayaTauns 1 HenmoaxoAsiiee MCNONb30BaHMe arperata MOXeT Npuse-
CTU K €ro NoIoMKe W NOpaHUTb 0nepaTopa.

¢ HacTosiLLee yCTPOICTBO NpefHa3HaueHo UCKNIUNTEbHO ANS KOMMEPYECKOr0 UCMOob30-
BaHMS U He JOMKHO MCMONMb30BaTbCS B JOMALLHWX YCIO0BUSX.

o ObopynoBaHue cnefyeT MCN0ONb30BATb TOYHO NO HasHaueHuIo. [1pon3BoANTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEX[EHNS, BbI3BaHHbIE HENPABUALHOM 3KCMNYaTaLMen Uau He-
NpaBuUbHbIM 00CYXMBaHEM 0B0PYL0BaHMS.

o ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYI0 LWTENCEbHYI0 BUKY CledyeT AepXaTb BAaA 0T BOAb
M NPOYMX XMaKoCTel. Ecnm wrencensHas BUAKa nonageT B BOfY, ee CReayeT TyT Xe Bbl-
TalMTb U3 PO3ETKM 3MeKTPONUTaHNUS 1 0BpaTUTbCs B CRYXDy cepTdMLMPOBaHHOMO cep-
BMCa ANs NPOBEPKM YCTPONCTBA. HecobniogeHne faHHbIX yKa3aHui MOXeT MoBneysb 3a
coboli yrpo3y 3M0pOBbIO M XM3HK 0DCIYXMBAIOLLEr0 NepcoHana.

¢ Henb3a cHUMaTb Kaxyx be3 ocoboro paspeLlenms.

¢ Henb3a KNacTb HI1KaKux NOCTOPOHHMX NPeMETOB BOBHYTPb arperata.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BAXHBIMI pyKaMi LWTENCENbHOM BUAKN. m

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnefiyet caMocTosTe1bHO YMHNTL 3N1eKTpoannapatypy.
Jliobble NoNoMKM 1 HEMCMPABHOCTY AOMXKHbI YCTPaHATLCS KBaNMGMUMPOBAHHbIM Nepco-
HamnoM.

* Hukorpa He cnepyeT nonb30BaThCs MOBPEXAEHHOI 3neKTpoannapatypoil. [lospexaeH-
HO€ YCTPOWCTBO HYXHO 0TCOEAMHMNTL OT 3NEKTPOCETU M 0BpaTUTLCS K MPOAABLY.

o [lpepynpexaenue: He cneayer Norpyxarb 31eKTPUYECKUX [eTaneil B BOAY, WM WHble
XMAKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

¢ PerynapHo NpoBepsTb BUKY 11 NPOBOZ 3NEKTPOMMTaHNS Ha NpeaMeT noBpexaeHuit. [1o-
BPEXZAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepefaTb s PEMOHTA B CEPBUMCHYIO TOUKY, nan 0bpa-
TUTbCS K KBaNMOMULMPOBAHHOMY 3eKTPUKY BO MMs NPeOTBPALLEHNS 0NacHOCTY TPABM.

* Y0CTOBEPUTLCSA, YTO NPOBOJ, 3NEKTPONNTAHMUS He KAaCaeTCs OCTPbIX M FOPSUYUX NPEAMETOB;
[lepXaTb 37eKTPOMPOBOA BAAAM OT OTKPITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOL.

¢ 3aWWTNTL NPOBOZ 3EKTPONMUTAHNA [yAMHITENL) OT CyYaiiHOro BhINafeHs 13 po3eTku
3nexTponpoBo/ NPoKNafibiBaTh Tak, 4tobbl CAy4aiHO He 3aLenuThCs 3a Hero.

¢ HenpecTaHHo HabniofaTh 3a paboTatoLeit aneKTpoannapatypoil.

* [Ipenynpexaerue! Ecnm Bunka HaxoanTCs B po3eTke - 370 03HaYaeT, 4TO 3neKTpoannapa-
Typa CYMTAETCS MOAKNIOYEHHON K 3NeKTPONUTAHUIO.

o [lepef TOM, KaK BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKOUNTS!

o Hikoraa Henb3s nepeHocKTb, NepeBuraTh 31ekTpoannapaTypy AepXa 3a 31eKTponpo-
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* He 1Cnonb30BaTh HUKaKWX AeTanel, akceccyapoBs, KOTopble He NOCTaBAAIOTCH BMECTE C
370 371€KTpoannapaTypou.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKN0YaTh UCKNIOYNTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsXeHWe W YaCToTy, YKa3aHHYI0 Ha LUMTKe 31eKTpoannapatypsl.

* Busky cneflyet BCTaBNATL B PO3ETKY, PACMONOXEHHYIO B yA0OHOM 1 NErkofoCTyNHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeMef1IeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31€KTPOANNapaTypbl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; AR 3TOr0
cnedyeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCH Ha KOHLLe NPOBOAA 31EKTPONMUTaHWS, U3 PO3ETKU.

* [lepeq TeM, kak BbIHYTb BUJIKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb O TOM, YTODbI CHa4ana BbIKNIYNTL
3nekTpoannaparypy!

* He cnepyet 1cnonb3oBaTth feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNeM
[iaHHO 31eKTpoannaparypel, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanell, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONb30BATENS Yrpo3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TakKe MOXET NpUBECTU K
noaoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCero MCNoNb30BaTh OPUTMHaNbHbIE fAeTanu, ak-
ceccyapsl.

* be3 Haanexallero KOHTpons WAy NpefBapuUTensHoro obyyerus akcnayataumn obopyao-
BaH/4 NMPOBOAVMMOr0 NMLOM, OTBeYatLMM 33 besonacHylo skcnnyataumo, obopysosa-
HUEM He MOTYT NONb30BATHCA HYU €TH, HU ML C OTPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMA, UK
MCUXMYECKMMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIE He 00NaaatoT HEODXOAMMbBIM OMbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMU B laHHOM 0bnacTu.

* Hi B K0eM Clyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCNONb30BaHWMIO 3NeKTpoannaparyps! AeTei.

m * JnekTpoannapatypy CheAyeT XpaHUTb B MeCTe HeJOCTYNHOM AN AeTel.

* Henb3s pa3pelaTb AeTAM UCMOb30BATH INEKTPOANMAPaTypy B Ka4eCTBE UIpyLLIKK.

* Beerga anektpoannapatypy CnefyeT 0TCOeUHNTb OT eKTPONUTaHNS, eCu 0CTaBNsEM
ee 6e3 Haa30pa, nepef MOHTaXOM, EMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTalolLyio anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

CneunanbHble npaBuia TeEXHUKK 6esonacHocTH

* YCTpOICTBO NPeAHa3HaueHo 419 MEANIEHHON BapKu WaW NOLOrPEBaHNS MM C ACMONb-
30BaHWEM KOHTPOAMPYEMOTO NPOLLecca; YCTPONCTBO NPeAHAa3HaueHO Ang KOMMEPYECKOro
MCnonb30BaHMA. Vicnonb3oBaHue yCTPOWCTBa AN Niobbix ApyriiX Lener MoXeT NpUBecTy
K MOBPEXAEHIO UV TPaBME.

* [lcnonb3yiiTe yCTPOUCTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM. T01bKO 191 BHYTPEH-
Hero 1Cnob30BaHus.

* YCTpOICTBO [OMKHO YCTaHABAMBATLCA W IKCMAYaTUPOBATLCSH TONBKO KBaNMQULMPOBAH-
HbIM NepcoHanoM 0bLeCTBEHHOrO NUTaHNSA pecTopaHoB, bapoB v T.n.

. & BHumaHue! Mopsiyas nosepxHocTb! Bo Bpems paboTsl ycTpoiicTBa BHeLWHIE NOBEpX-
HOCTW HarpeBaoTCs 10 BbICOKMX TEMMepaTyp.

. B 3aHeit YacTv yCTPOCTBa HaXOAUTCS 3KBUNOTEHLMANbHbIA pa3beM AN

K& NepeKpecTHoro NOAKOYEHNS K ApyroMy YCTPOMCTBY.

o [lepxuTe yCTPOCTBO BLaNM 0T rOPSYMX MOBEPXHOCTEN 1 OTKPLITOrO OTHA. YCTaHoBUTE
YCTPOWCTBO Ha POBHYIO, CTabMABHYIO, YACTYIO U CYXyl0 MOBEPXHOCTb, CTOMKYIO K BBICOKMM

ﬂpélo



TEMNepaTypam.

¢ He nonb3yiTech yCTPOACTBOM BOAN3M NErkOBOCMNAMEHSIOLLAXCS WAV B3PBIBOOMACHBIX
MaTepuasoB, MNATeXHbIX KaPT, MarHUTHbIX AUCKOB UM PaAMONPUEMHIKOB.

¢ YcTpoiCTBO He NpedHa3HayeHo Ang paboTsl C NOMOLLbIO BHELHEr0 TaliMepa v 0TAeNb-
HOW CUCTEMbI AUCTAHLLMOHHOMO YrpaBeHys.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.

¢ ObecneuysTe, N0 KpaiHelt mepe, 15 CM NpOCTPaHCTBA BOKPYT YCTPOMCTBa 419 0becneyeHns
HaaNexXallen BEHTUNSLMN.

¢ He MoliTe yCTPOWNCTBO BOZOW WM CUABHOW CTPYENt. [1pu Molike yCTPOWCTBA BOAA MOXET
MonacTb B 3NeKTpMYECK/e LeTaNm 1 BbI3BaTb NOPaXeHNE INEKTPUYECKIM TOKOM.

¢ He uucTuTe 11 He NoMeLLalTe YCTPOMCTBO Ha XpaHeHMe, MoKa OHO NONHOCTHI0 He OCTBIHET.

* CobniofaiiTe 0cobEHHYI0 OCTOPOXHOCTb BO BPEMS MepeHeceHns YCTPOMCTBa M3-33 ero
Beca. YCTPOWCTBO LOMKHbI NEPEHOCUTL fiBa YenoBeka MW nepemellatb C MOMOLLbH0
norpy3unka. [lepeHocuTe yCTPOMCTBO MEANEHHO 1 OCTOPOXHO, HE HAKMOHSATE ero nog

yrnom bonee, Yem Ha 49°.

* He nepemeLLaiiTe ycTpoincTBO BO Bpems paboTbl.

MoHTaX 3a3eMneHmns

Mukcep aBAsieTcs yCTPOMCTBOM | knacca 3awuThl
M [onkeH ObiTb 3a3emseH. 3azemneHune CHuxaeTt
PUCK MOPaXeHWs 371eKTPUYECKMM TOKOM 3a cueT
MCNONb30BaHNA 0TBOAALLEr0 NPoBOAa. YCTPOMCTBO

OCHaLLLeHO NMPOBO/OM 3a3eMJIeHNS C 3a3eMstoLLen
BUIKOW. Bunka gomkHa bbiTb NogkntoyeHa K poseT-
Ke MepeMeHHOro Toka, KoTopasi Hagsiexallium obpa-
30M yCTaHOB/IEHA U 3a3EMIEHa.

MoarotoBKa nepep nepBbIM UCMOJIb30BaHUEM

® YbeanTech, YTO YCTPOWMCTBO He noBpexpeHo. B
cnydae obHapyXeHUs NOBPeXAeHUs, HeMeneH-
HO CBsXMTECh C nocTaBlimkoM n HE nonb3yitech
YCTPOMCTBOM.

e CHUMWTE yNakoBKy W 3alyuTHylo nieHky (ecam
nmeetcs).

e [IpoMoliTe yCTPOMCTBO TEM/I0M BOLOW WM MAMKON
TPANKOW.

e Ecnn He ykasaHo MHaye, noctaBbTe YCTPOWCTBO
Ha POBHOW W YCTONYMBOW NOBEPXHOCTU.

e ObecneybTe AocTaToyHOe MPOCTPAHCTBO BOKPYT
ycTpolicTBa ANs obecneyeHns BEHTUAALMN.

e YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO TakuMM 0bpa3oMm, 4Tobbl
obecneunTs Nerkunit [ocTyn K BUIIKe.
e YCcTaHOBUTE CaMyto BbICOKYHO TeMMepaTypy Harpe-
Ba B kKamepe 1 0CTaBbTe ee NPUMepPHO Ha Yac.
3aMeuaHue: M13-3a ocTaTka OT NPOM3BOACTBEHHOIO
npoLecca m3 yCTpoiCTBa MOXET BbILENATbCH He-
NPVATHBLINA 3anax. 3To HOpManbHoe sBJeHUE U He
yKa3blBaeT Ha NOBpeX/eHve yCTpoicTBa Uan onac-
HOCTb [/19 nonb3oBaTens. YbeanTech, 4To yCTpoOi-
CTBO XOPOLWO BEHTUAMPYETCS.

= [levicTBYNTe BCerpa cornacHo npasunam HACCP.



MaHenb ynpaBneHus
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3enéHbiit nepekntoyatens ON/OFF pacrnonoxeH Ha 3agHeit naHenu ycTpoicTea

K1 KHonka pexuma oxupanus

K2 KHonka Bbibopa ¢yHKLMM

K3 YMeHblueHe 3HaueHns TemMnepatypbl / sBpemenn (TEMP/TIME)

Ké YBennyenune 3HaueHns Temnepatypsl / Bpemenn (TEMP/TIME]

K5 KHonka ctapt / naysa

D1 LUndposoit nHgmnkatop

L1 MHavkaTop nutaHua

L2 MHavkaTop TeMnepaTypsl B kamepe

L3 JNamnouka, curHanuampyowias BHyTPEHHIOK TeMnepaTtypy NULieBbIX MPOAyKTOB (Mpu MCMoNb30BaHUM
Jatyuka TemMnepatypbl, NOCTaBAREMOr0 BMECTe C YCTPONCTBOM)

L4 CseToamoaHble Yachl (tarimep)

L5 VIHavKaTop NojfepXaHns KOHTPONS TeMnepaTypbl B kamepe

L6 NHavkaTop pexwvma paboTsl ycTpoiicTBa

3anyck

MofkntounTe BWUIIKY K COOTBETCTBYIOLLEN 31eKTpU-
4EeCcKoW po3eTKe W HaxXMUTe 3eseHblil nepektoya-
Tenb ON / OFF, pacnonoxeHHblii Ha 3aaHei naHem
yCTpONCTBa, ycTaHaBamBasa ero B nonoxexuve 1"
Haxmute kHonky oxupaHua (Standby) (K1).

* Bbl ycnbilUMTe OfiMH 3BYK, NOTOM BCE UHAMKATOPLI
(o1 L1 mo L5) v undposoit nHamkatop D1 Briio-
yatcs Ha 0,5 cekyHgbl. [Mocne aToro BKIOYMTCA
nHaukatop L1, nokasbiBas, 4To neyb roTosa K pa-
BoTe (pexnm oxuaparHmal.

Bbi6op pyHKLUM

e Korga neyb HaxoQutcs B pexume OXuaaHus, c

nomolbio kHomnku Boibopa (K2), Bbl MoxeTe Bbi-

bpatb nwbyio dyHkumio. Torga 3aropsatcs cooT-

BeTCTBeHHO nHamkaTopsl L2, L3, L4 1 L5 c ykaza-

HVeM BbIbpaHHOM GyHKLMN.

0 L2 = perynupoBaHue TemMnepaTtypbl B kamepe

0 L3 = perynupoBaHue Temnepatypsl, 3aMepeH-
HOW C MOMOLLbIO 30Ha.

0 L4 = perynuposaHue yacos.

o0 L5 = perynupoBaHve nogaepxarus Temnepartypbi.

3HaueHvie TemnepaTypbl MOXHO M3MEHWUTb C MO-

MolLLbto KHomok K3 1 Ka.

Kpome Toro, MOXHO VM3MeHSATb HACTPOWKM, KOraa

neyb HaxoawTcs B paboyeM pexume, Haxumas

KHoMky Bbibopa (K2) n usmensas 3HadveHus ¢ no-

MoLLbio KHonok K3 un K4. Mocne nameHerns, nevs

ﬂpéé

Bynet npoponxate pabotath (B pabouyem pexu-
me).

o Kax[bllil pa3, nocne Haxatus Ha KHOMKY 0Xuaa-
Hus (K1), Bce npepbioywme Hactpoiiku (kamepa,
JaTyvK, nopjepxusaemas Temnepatypal GyayT
cbpowensl. Meub CHOBa HaxogMTCs B pexuMe
OXMAGHNS.

BHUMAHWE: Ecnu Bbl Bbibepute HenpaBubHble
3HayeHUs, Koraa nevb OyaeT HAXOAUTLCH B pexu-
Me oxuaaHns (Hanpumep, yctaHoBuTe Temnepartypy
KaMepbl HUXe TeMnepaTypbl Okpyxaloliei cpefbl
unn YACbHI byayT yctaHoenensl Ha 000), pasgact-
Csl 3BYKOBOW CUrHanN 6 pa3 nocie HaxaTus KHOMKK
crapt/naysa (K5). 3atem ycTpolicTBo nepexoauT B
pexuM NoanepxaHns.



[unanasoH 3Ha4YeHUM

* Temnepatypa B kamepe (L2): 30 - 120°C

® BHyTpeHHas Temnepatypa nuu (L3): [lo 100 °C
(Mpw ycnosumu, 4To BHYTPEHHSS TeMnepaTtypa nuuimn
HIXE, YeM TeMnepatypa 8 kamepe)

e yacsl (L4): 0 - 60 vacos

o Mopnepxusaeman Temnepatypa (L5): o 100 °C
(Mpw ycnoBuw, Y4To nofaepxusaemas Temnepary-
pa HWXe, YeM TeMnepaTypa B kamepe)

06cny)xuBaHue

o [Ins 3amnycka yCTPOWCTBa, KOr4a OHO HaXoauTcs B
pexxnMMe OXMAaHUs, HaxMnUTe KHoMky ctapT/naysa
(K5). Baroputca unankatop pexuma pabotsi (L6)
1 MHAMKaTop Temnepatypsl B kamepe (L5). Yepes
4,5 cexynnpl undposor uHamkatop (D1) Bygert
oTobpaxaTb NonepeMeHHo 3afjaHHyto Temnepary-
py (PRESET) u daktuyeckyio Temnepatypy B ka-
Mepe (nedsb B pexxnMe paboTsi).

* Bo Bpema paboTbl ycTpoicTBa, Bbl MOXeTe n3Me-
HWTb €ro HacTpOolMKM, Haxumas KHornky Bblbopa
(K2), a 3aTeM M3MeHWTb 3HAYeHWe C MOMOLLbIO
kHornok K3 1 K4. MNocne M3MeHeHUs 3HavYeHun,
neyb bygeT npofoxkate paboTaTs.

® YCTPOMCTBO OCHALLEHO 2-M§l BEHTUAALUMOHHbLIMM

OTBEPCTUSAMU, OHO U3 KOTOPbIX PACMONOXEHO Ha
LBepw, a pyroe B 3afjHel YacTu ycTporcTea. OHun
cRyxaT A1 peryavpoBaHns BAaxHOCTU B kamepe
neyu. MIx MoxHO 3aKpbiTb C NOMOLLbIO UHTErpUpO-
BaHHbIX xanto3un. ObLee npasuo: Ans Toro, 4To-
Obl COXpaHWTb BRary nuLlu, 3akpoiiTe oTBepCTuUs.
Ecnn bntogo fomkHO BbITe XpYCTALLMM, MPUKPOI-
Te ero. 370 NpuUBOAMT K MoTepe Bnaru. Haunyd-
LWKne pe3ynbTaThl BbiMeYkn MOTYT BbiTb JOCTUMHYTHI
nyTeM NpoBepKM OTAENbHbIX HACTPOEK Neyw.
MpumedaHue: Hanpasnsiolas 3 HepXaBetoLleln
cTanu cooTseTcTByeT ractpoémkoctam GN 1/1, pe-
weérkam 1 npotreHam 600x400 MM (He BxopaT B
KOMMEKT NoCTaBKM] Ha TPEX YPOBHSX.

|_|l/lLLI,y MOXXeTe NMPUroToBUTb ABYMSA pasiNyHbIMU cnocobamu:

A. MpuroTtoBneHue c TanMepoM

Bbl MOXeTe ycTaHOBWTbL TemMnepaTypy Kamepsbl, Tal-
Mep v TeMmnepatypy nogaepxanus. [leyb HauHeT
HarpeBaTb kamepy, noka QPAKTUYECKAA Ttemne-
patypa B kamepe He gocturHet SALAHHOIMO 3Ha-
ueHMa. B 3TOT MOMEHT uachl HayHyT oTcyeT (Bbi
ycnblwnTe oaunH 3Byk). Mocne oTcyeTa neys nepe-

Temnepatypa BkAloueHune

TaliMepa

KIOYUTCSH B PEXMM MOAAEPXaHWs [Bbl yCibllUMTe
TpoiHoi 3Byk]. Tponsoiaer HeBonblioe NoHUXe-
HWe TeMnepaTypbl [0 TeMmnepaTypbl MoAAepxaHus
v neyb DyneT nopdepxusaTh 3afjaHHbll ypoBeHb
Temnepatypsl (pexumM nogaepxams).

| TeMmnepatypa
nopnepXXaHus

N\

TeMnepatypa HocTuxeHue
B KaMepe 3apiaHHoOM
TeMmn.

BHYTPU KaMepbl

OKoHuyaHue
oTcyeTa

Bpems



B. Bbineuka c 30Ho0M

[Monb3oBaTenb MOXeT ycTaHOBUTL TeMmepaTypy B
nekapHol kamepe, HeobXoAMMYyt0 BHYTPEHHIOK TeM-
nepaTypy MUK WU NofAepXMBaeMyt0 TeMnepaTypy.
[Meub Harpesaetcs fo Tex nop, noka VICTVHHAA
TemnepaTypa B kamepe He gocturHer SAJAHHOM
Temnepatypsl. [locne 3Toro, neys byneT MefneHHo

[ocTmxeHune
3aAaHHOM

TeMmn.
BHYTPU KaMepbl

\,

Temnepatypa
Temnepatypa

B KaMepe

NoHMXaTb TemnepaTypy kamepbl 40 Tex nop, noka
TeMnepaTypa He [JOCTUIHeT NoafepXnBaemMoi Tem-
nepaTypbl v Takoe 3HayeHue byneT nognepxusaThb-
cst [pexum nogaepxarns temnepatypsi).
[prMeyaHyie: B 3TOM pexume He MoxeT bbITb ycTa-
HOBJIEH TarMep.

| TemnepaTtypa

\

N

TeMmnepatypa
3aMepeHHas ¢
noMoLblo 30HAA

nogAepXKaHus

MocTu)keHne 3apaHHON
TeMnepaTypbl,
3aMepeHHOI C NoMOoLLbIo
30HAA

Bpems

Maysa
Bo Bpemsa paboTbl neyu, HaxaTue KHOMKM cTapT/na-
y3a (K5) npuBegeT k octaHoBKe neuu 1, 4tobbl BO3-

06HOBUTL paboTy meyw, cneayeT NOBTOPHO HaXaTb
KHOMKy cTapT/nay3a.

BbiknioyeHue ycTpoicTBa

Korpa neyb Haxopgutcs B paboyem pexume unu
B pexume nofAepXaHus TemnepaTypbl, Moib30-
BaTeflb MOXET BbIK/IIOYWTL Meyb, Haxas KHOMKY
oxuaanng K1 (neusb nepeinger B pexum oxupa-
Hus). Jlamnoyka, CUrHanmMampyoLas noakmoYeHme
YCTPOMCTBA K UCTOYHMKY nuTaHwmsa L1, npogonkaet

CBETUTbCSH, Ho namnoykn L2 - L5 noracHyT. Beiknio-
YeHwue yCTpoicTBa: ycTaHoBuTe nepektoyatens ON
/ OFF, pacrnonoxeHHblit Ha 3afHei naHeun ycTpoii-
ctBa B nonoxenue .0". Ecnan yctpolicTBo He nmMeeT
soikntodatens ON / OFF, BbiHbTe BUIKY U3 pO3eTKY.



N3MeHeHMne HanpaBsieHUsl OTKPbIBaHWUA ABEPU
CylecTByeT BO3MOXHOCTb NEPENOXUTL ABEPY Meyn Ha Apyrylo CTOPoHy. YTobbl M3MeHUTL NonoxeHune asepu
clleflyeT AeNCTBOBaTb COMNACHO MHCTPYKLMM, yKa3aHHOW HIXe.

LWar 1

War 2

LWar 3

® BoikniounTe u oTcoepnHuTe
YCTPOWCTBO OT UCTOYHWKA NUTaHS

o [laiiTe ycTpoOWCTBY OCTbITb

® YanuTb KOHTEMHepbI AN5 NrLLeBbIX
NpOAYyKTOB M3 neun

o [MonoxuTe ycTpoiicTBO Ha bok,
neTnsMn BBEPX

e C MOMOLLLbIO MIOCKON OTBEPTKN
OTBUHTUTE BUHTbI 1 CHUMUTE
ABepHble neTnu

e CHUMUTe ABepb

¢ C noMoLLbIo NI0CKOI 0TBEPTKM
OTBWHTWTE BUHT Ha BepXHell YacTu
[BEPHOI paMbl U NEPENoXNTe BUHT
Ha ApYyryio CTOPOHY

LWar 4

LWar 5

e [onoxuTe yCTPOWCTBO Ha Apyroi
Bok
® YcTaHoBWTe ABepb

o [pukpyTUTe fBEPHbIE NETAN
® YcTaHOBWTE NeYb Ha HOXKax 1
NOAKIIOUNTE K UCTOUHUKY MUTaHWSA




YcTpaHeHMe Hemonafok 1 Kofbl olwnbok:
Ecnu ycTpoiictBo He paboTaeT fonxHbIM 0bpa3om, obpaTuTech K NpUBEAEHHOW Hixe Tabnuue, YTobbl HaNTK
npaBuibHOe pelleHre. Ecnu Bbl He MoXeTe pelunTb npobnemy, 0bpaTuTech K MOCTaBLVIKY.

HeuncnpaBHocTb Bo3MoxxHas npuumnHa Bo3MoxxHoe ycTpaHeHune

YcTpoiicTo He paboTaeT HeT nuTaHns B poseTke [poBepbTe NpepoxpaHnTenb
3enénblil nepekntoyatens ON/OFF, YcTaHoBUTE 3eeHblit NepektoyaTens
pacnonoXeHHbI Ha 3afHel NnaHenu ON / OFF na 3agHei naHenu
ycTpoiicTBa YCTPOWCTBa B NONOXeHMe «|»

Bunka He [npaBunbHo) nogkitoveHa k | NposepbTe Bunky
MCTOYHUKY NUTaHMA

YCTpoWcTBO He [OXOANT 1O HY>XXHOW [ToBpexaeHne HarpeBaTeNbHOMO ObpaTtnTech K NocTaBLUMKY
TeMmnepatypsl aneMeHTa
MoBpexpeHne bnoka ynpasneHus ObpaTnTech K NOCTaBLLUMKY
MoBpexaeHve npefoxpaHuTens OBpaTutecs K NoCTaBLLMKY

HarpeBaTesibHOro 3/ieMeHTa

|[Ecnv paTunku Temnepatypsl He paboTatoT AoXHbBIM 0Bpa3om 1nun byneT HenpasuibHas Temnepatypa neun, Ha
undposom nuaukatope (D1) MoxeT BbiTh 0TOBpPaxXeH 0iNH M3 CleAyloLX KOAOB OWNBOK.

Kop ownbkmn Bo3MorxHasi HencnpaBHOCTb Bo3ModkHoe ycTpaHeHue

501 KopoTkoe 3aMblkaHue U noBpexaeHve ObpaTtuTech K NOCTaBLLMKY
natdvika temnepatypbl kamepsl (NTC)

TemnepaTypa kamepsl BbiLe, YeM 152°C MopoxpanTe, noka TemnepaTypa He BepHETCS K
nav Huxe, yem -30°C HOpMasIbHOMY 3HaYeHWo
502 KopoTkoe 3ambikaHue nnun oTkpeitue gatyvka | OBpatutech K nocTaBLinKy

Temnepatypbl, 3aMmeperHoil 3oHaoM (NTC)

TeMmnepatypa, 3aMepeHHast 30HI0M, MofoxaunTe, noka Temnepatypa, 3aMepeHHast
npesbiwaeT 158°C unu oHa HMxke, YyeM -15°C | 30HAOM, He BEPHETCS K HOPManbHOMY 3HAYEHWMIO

OumncTKa U TexHu4yeckoe obcny)xmBaHue
e [lepep o4ncCTKONM BCerpa oTktoYaiiTe YCTPOCTBO ® Hukoraa He ncnonb3yinTe abpasvBHble YnUCTALLME

oT ceTw. cpenctBa unu abpasmsHble MaTepuansl. He uc-
* BHyMaHue: Hykorna He morpyxaiTe yCTpOMCTBO B nonb3yiTe ocTpble npefaMeTbl. He wcnonbayiTe
BOAY WM APYryto XUAKOCTb! BeH3uH wnm pacteoputenu. [poTupaiite Bnax-
e OuncTMTE YCTPOWNCTBO CHapYXU BaXHOM TKaHbIO HOW TKaHbIO C XUAKOCTbIO ANS MbITbs Mocyabl. He
(McnonbayinTe pacTBOp BOAbI M MATKOrO MOILLEr0 Mcnonb3ayiiTe abpasnsHblie MaTepuansti.
cpencTsal. e OunilaiTe BEHTUNALMOHHbBIE OTBEPCTUS C NOMO-

b0 Nbljiecoca.

TexHuueckas xa pakTepucTuka

N® npoaykTa: 225479 Crenenb 3awmTsl: | Knacc
Pabouee HanpspkeHue n yactoTa: 220-240B~ 50/600 Knacc Bnarosawmtsl: IPX3
Motpebnsemas MowHocTs: 1200BT Pasmepsbl: 495x690x(BbIc.)415 MM
[Inana3oH TemnepaTypbl BHYTPW KaMepsbl: Bec HeTtTo: npumM. 33 kr

ot 30 go 120°C (BO3MOXHOCTb yCTaHOBKM uepes
Kax bl 1°C)

BHuMaHue: TexHuuyeckas XapakTepucTtuka MoxxeTt 6bITb U3MeHeHa be3 npeaBapuTesibHOro ysegoMieHus.

%70



FapaHTus

Jliobas Hepopenka wav nonomka, KoTopas BreveT
3a coboil HempaBuibHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas DyneT BbiiBNEHa B Te4eHve NepBoOro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe YCTPOWCTBO OyfeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/IN OHO
aKCnyaTMpoBanocs 1 0bCayXrBanoch CornacHo
WHCTPYKLUMM No 0b6CAy>XmMBaHMIO U He WCMoJb30Ba-
N10Cb HEMPaBUAbLHO, MW B pa3pes C Ha3HayeHneM.
[laHHoe nonoxeHune HW KOeW Mepe He Hapywaet
WHBIX MpaB NoTpebuTens, M3N0XEHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NOKynKyu yCTPoiCTBa 1 npuso-
KUTb CHET, UM HeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MonUTHKe COBEpLUEHCTBOBAHMWS
Hallvx NpoAykToB oCTaBAseM 3a cobol npaso Ha
BBO/, U3MEHEHUIT B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy U B Tex-
HUYeckMe napameTphl, ykasblBaemble B TexHuye-
CKOW lokyMeHTalvKn 6e3 npepynpexaeHuns.

CnucaHue c akcnnyaTaumm. 3awmra okpy>katoLen cpeabl

ObopynoBaHue, M3HOLWEHHOE W CMCAHHOE C 3KC-
nayaTauun cnepyeT yTUAM3MpoOBaTh COMacHo npa-
BUJIaM 1 yKa3aHWsaM, eMCTBYIOWMM Ha AeHb CHATUS
C aKCnayaTaLumu.

MaTepmanbl YyNakKoBKW, Takne Kak nnacrtuk, KapToH-
Hble KOpO6KM, ApeBeCWHa, cinefdyeTr CKnagnpoBatb
pasfesibHO B COOTBETCTBYOWME KOHTel;IHepr.



HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000

Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 (0) 6274 200100

Email: office.austria@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment
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